
Una cucina che nasce dal mare,
 dalla stagionalità

 e dal piacere della tavola.

Sapori autentici,
 materie prime selezionate

 e il tempo di godersi ogni momento.

Benvenuti



LA CARTA VINI

MENU PRANZO/CENA

LA CARTA GIN

I DRINK

LE BIRRE

BAR, CAFFETTERIA & AFTER DINNER

LE INSALATE

Benvenuti a tavola.

Scopri il nostro menù
 selezionando una delle sezioni qui sotto



SENZA GLUTINE
 VEGETARIANO

I NOSTRI PIATTI SIMBOLICI

COPERTO €2

Siamo disponibili a preparare pietanze senza glutine su richiesta,
 ma non possiamo garantire l’assenza di contaminazione crociata.

Per proposte vegetariane e/o vegane, chiedere informazioni al nostro staff
 e comunicarlo preferibilmente al momento della prenotazione.

INTOLLERANZE E RICHIESTE ALIMENTARI

Il pesce destinato ad essere consumato crudo o parzialmente crudo
 è sottoposto a trattamento di bonifica preventiva

 conforme al Regolamento CE 853/2004.

Alcuni prodotti possono essere freschi o congelati
 in base alla disponibilità del mare.

CONSUMO DI PESCE CRUDO

In caso di allergie o intolleranze alimentari
 si prega di informare il nostro staff.

Saremo felici di aiutarvi nella scelta dei piatti.

ALLERGENI

1.Glutine
2.Crostacei
3.Uova
4.Pesce
5.Arachidi
6.Soia
7.Latte
8.Frutta a guscio
9.Sedano

10.Senape
11.Semi di sesamo
12.Anidride solforosa e solfiti
13.Lupini
14.Molluschi

LISTA ALLERGENI:

Il nostro menù può variare in base alla stagionalità e alla disponibilità del pescato.



Insalata di seppia e gamberoni, finocchio e arancia (2,4,14) 

PER INIZIARE

Menù

Roast beef di tonnetto adriatico, purea di datterino
e vinaigrette al miele (4,7)  

Scaloppina di patate al limone (3,7)

14

14

12

LA NOSTRA PASTA FRESCA FATTA A MANO
Spaghettoni allo scoglio (1,2,3,4,9) 19

Paccheri all’uovo all’amatriciana
e crudo di mazzancolle (1,2,3) 15

Cappelletti al ragù (1,3,7,9) 13

Tagliatelle al ragù/pomodoro (1,3,9) 11

DAL MARE
Fritto misto di pesce (1,2,4,14) 19
Gamberoni, calamari, paranza, verdure

Il nostro gratinato misto (1,2,4,7,14) 19
Gamberone, capesante, canestrelli, calamari, filetto di merluzzo 

Cotoletta di pollo e patate fritte (1,3) 10

COCCOLE
Crema al mascarpone e cioccolato (3,7) 5

Lovo (7) 5
Espresso, sorbetto al caffè, cioccolato fuso, panna montata, cacao

Sorbetto al caffè 3,5

Salsa di pomodoro, gamberone, granchio, canocchie, cozze e vongole



Le insalate
Le nostre insalate sono disponibili esclusivamente a pranzo

VERDE
Selezione di insalata verde fresca di stagione

5

MISTA
Verde, radicchio, rucola, pomodoro, cetrioli e carote

8

ESTIVA
Tonno, bufala, insalata verde, radicchio, rucola, pomodoro,
cetrioli e carote

11

CAESAR SALAD
Cotoletta di pollo, crostini, insalata verde e salsa Caesar

11

GRECA
Feta, olive, insalata verde, cetrioli, pomodoro e origano

11

(Da Giugno)



Carta dei vini
Dalla vigna al tavolo, vini scelti con cura

I VINI PIÙ AMATI E RICHIESTI DAI CLIENTI



Le bolle
Champagne Laurent-Perrier La Cuvée Brut  65
Perfetto con crudi di mare e aperitivo elegante
Bollicina fine ed equilibrata, fresca e cremosa 

CALICE BOTTIGLIA

Trento Doc Brut Blanc de Blancs Bio Maso Martis  40
Ideale con antipasti di pesce e fritti leggeri
Verticale e pulito, molto gastronomico

Mont-Ferrant Cava Brut Nature 27
Perfetto con fritti e tapas di mare
Secco e deciso, pulisce bene il palato

Franciacorta La Valle Satèn Docg 35
Perfetto con baccalà e gratinati
Morbido e setoso, elegante e avvolgente

Valdobbiadene Prosecco Docg Brut Gemin 5 22
Perfetto con fritto misto e aperitivo
Leggero e fragrante, fresco e immediato

Rubicaia Pignoletto Doc 4 12
Ideale con primi leggeri e piatti estivi
Semplice e diretto, molto beverino

Rambèla Ravenna Igp Frizzante Bio Randi 5 15
Ottimo con antipasti e aperitivi al tramonto
Aromatico e vivace, divertente e fresco

Crémant d’Alsace Brut Bienvenue Vieil Armand 6 25
Ideale con antipasti delicati e crostacei
Fine ed elegante, fresco e scorrevole

Crémant de Bourgogne Brut Rosé Chartron Et Trebuchet  28
Ottimo per aperitivi e piatti leggeri
Fruttato e delicato, perfetto anche al tramonto

Champagne Dom Perignon Vintage 2012 320
Per brindisi speciali e piatti importanti
Profondo e complesso, grande Champagne da tavola

Franciacorta DOCG Alma Assemblage Bellavista 55
Ottimo con primi di mare
Equilibrato e cremoso, perfetto a tutto pasto

Franciacorta DOCG Alma Assemblage Bellavista Magnum 110
Da condividere con tutta la tavola
Stessa eleganza, formato conviviale

CHAMPAGNE

METODO CLASSICO ITALIANO

BOLLICINE FRESCHE & APERITIVO

BOLLICINE ESTERE



I bianchi

Kerner Pacherhof Alto Adige Valle Isarco Doc  32
Perfetto con grigliate di pesce e piatti importanti
Verticale e minerale, grande vino da tavola

CALICE BOTTIGLIA

Riesling Zum Eulenturm Trocken 24
Ottimo con piatti sapidi e cucina mediterranea
Frescoe teso, molto gastronomico

Terre Siciliane Igt Bianco Kikè Cantine Fina 6 24
Perfetto con gli spaghettoni allo scoglio
Aromatico e mediterraneo, ideale con il pesce

Ribolla Gialla Cormòns Collio Doc 5 22
Perfetto con crudi di mare e antipasti freschi
Fresca e minerale, molto scorrevole

Sauvignon Blanc Rapaura Springs 30
Ideale con crostacei e insalate di mare
Agrumato e vivace, molto espressivo

Verdicchio dei Castelli di jesi Doc Classico Tenuta Musone 4 12
Ideale con primi di pesce e piatti leggeri
Sapido e diretto, perfetto a tavola

Rosato Mea Rosa Liguria di Levante Igt Cantina Lunae 22
Perfetto per aperitivo e piatti estivi
Fresco e fruttato, molto piacevole vista mare

Müller Thurgau Maso Martis Igt Al+Ma 5 22
Ottimo per aperitivo e antipasti delicati
Floreale e leggero, molto elegante

Albana Secca Romagna Docg “A” Monticino Rosso 5 16
Ideale con piatti sapidi e cucina tradizionale di mare
Strutturata e intensa, sorprendente a tavola

Moscato Giallo Turmhof Tiefenbrunner Alto Adige Doc 28
Perfetto con dessert e fine pasto
Profumato e delicato, ideale con dolci al cucchiaio

Rambèla Bianca Ravenna Igp Famoso Bio Randi 5 15
Perfetto con piatti estivi e cucina di mare semplice
Fragrante e immediato, super beverino

Greco Mare Chiaro Cirò Doc 5 20
Ideale con crostacei e primi importanti di mare
Strutturato e sapido, elegante e persistente

FRESCHI & CROCCANTI

AROMATICI & MEDITERRANEI

STRUTTURATI & GASTRONOMICI

DOLCI & FINE PASTO

ROSATO



Romagna Doc Sangiovese Superiore Monticino Rosso 4 12
Vitigni: 100% Sangiovese 

Il rosso



Carta dei gin
Botaniche, profumi e distillazioni da scoprire



Roku Distilled – Giappone – 43% 10
Botaniche: Boccioli di ciliegio, Foglie di Ciliegio, TèSencha,TèGyokuro,
Yuzu,Pepe Giapponese, Bacche di Ginepro, Coriandolo, Radici di
Angelica, Semi di Angelica, Cardamomo, Cannella, Scorza di Arancia
Amara e Scorza di Limone

Primavera – Emilia – 40% 10
Botaniche: Bucce di Bergamotto, Cedro, Mela e Bacche di Ginepro

Gin Mare Distilled – Spagna – 42,7% 10
Botaniche: Bacche di Ginepro, Aranciata Amara, Aranciata Dolce,
Basilico, Cardamomo, Coriandolo, Limone, Olive, Rosmarino e Timo

Malfy Pompelmo Rosa – Piemonte – 41% 10
Botaniche: Ginepro, Pompelmo Rosa, Rabarbaro, Limone, Coriandolo,
Radice di Angelica e Radice di Iris

Candegin – Sicilia – 40% 10
Botaniche: ginepro, fico d'India, mela, yuzu, tè verde, salvia, pepe di
Sichuan, coriandolo, iris e liquirizia

Engine – Piemonte – 42% 10
Botaniche: Ginepro, Salvia, Limone, Radice di Liquirizia e Rosa Damascena

Nordes Distilled – Spagna – 40% 10
Botaniche: Ginepro, Zenzero, Cardamomo, Fiori di Ibisco, Tè Nero,
Salvia, Alloro, Verbena, Eucalipto, Menta Piperita e Salicornia

Alba 87 Distilled Flower Gin – Romagna – 42% 10
Botaniche: Bacche di Ginepro, Infiorescenza di Albana e 
Altre Botaniche Segrete

Citadelle Distilled – Francia – 44% 10
Botaniche: Finocchio, Genepi, Giaggiolo, Grani del Paradiso, Limone,
Mandorla, Noce Moscata, Pepe Lungo di Java, Cumino, Coriandolo,
Angelica, Anice Stellato, Aromi Francesi, Buccia d’Arancia, Cannella,
Cassia, Cardamomo, Violetta e Bacche di Ginepro.

Primo Distilled– Romagna – 43% 10
Botaniche: Ginepro, Lavanda, Erba Luigia, Santolina Cenere e Sale Dolce
di Romagna

BICCHIERE BOTTIGLIA

gin Profumati
 Aromatici - Floreali     Agrumati



Dry gin

Tanqueray0.0 Zero Alcol – Inghilterra – 0% 8
Botaniche: Bacche di Ginepro, Coriandolo, Radice di Angelica e
Liquirizia

BICCHIERE BOTTIGLIA

Mazzetti London Dry – Piemonte – 42% 10
Botaniche: Ginepro, Coriandolo, Cardamomo, Menta, Rosmarino, Scorza
di Limone, Pepe Nero e Salvia

Falterona 1654 Dry – Romagna – 43% 10
Botaniche: Bacche di Ginepro Selvatiche, Biancospino, Malva, Sorbo
dell’Uccellatore, Pino e Sambuco

Cavarei Insolite Essenze Dry – Romagna – 40% 10
Botaniche: Nepita, Finocchietto Selvatico, Rosmarino, Ginepro, Basilico
e Finger Lime

Bombay Sapphire London Dry – Inghilterra – 40% 8
Botaniche: Grani del Paradiso, Liquirizia, Pepe Lungo di Java, Radice di
Giaggiolo, Scorza di Cassia, Mandorla, Buccia di Limone, Semi di
Coriandolo, Radice di Angelica e Ginepro

J.Rose London Dry – Puglia – 43% 10
Botaniche: Ginepro, Bergamotto, Fiori di Fico d’India, Corteccia di
Quercia, Buccia di Mandarino, Angelica, Cardamomo, Coriandolo e Maca
Peruviana

Tanqueray London Dry – Inghilterra – 43,1% 8
Botaniche: Bacche di Ginepro, Coriandolo, Radice di Angelica e
Liquirizia

J.Poli Marconi 42 Distilled – Veneto – 42% 10
Botaniche: Rosmarino, Basilico, Menta, Timo e Bacche di Ginepro

Hendrick’s Distilled – RegnoUnito – 44% 10
Botaniche: Ginepro, Coriandolo, Radice di Angelica, Scorza d’Arancia,
Scorza di Limone, Camomilla, Fiore di Sambuco, Radice di Iris, Achillea,
Bacche di Cubebe, Semi di Cumino, Petali di Rosa Damascena e Cetriolo



Drink
Classici intramontabili e miscelazioni contemporanee



I classici
APEROL SPRITZ 7
Aperol, Prosecco, Soda

CAMPARI SPRITZ 7
Campari, Prosecco, Soda

HUGO 7
Prosecco, Menta, Soda, Sciroppo Sambuco / Mela Verde

NEGRONI 8
Vermouth rosso, Campari, Gin

NEGRONI SBAGLIATO 8
Vermouth rosso, Campari, Prosecco

AMERICANO 8
Vermouth rosso, Campari, Soda, Angostura

MOSCOW MULE 8
Vodka, Ginger beer, Lime

Long drink
MARGARITA 8
Tequila, Triple sec, Succo di lime

CAIPIROSKA 10
Vodka, Lime, Soda, Zucchero di Canna, Passion fruit /
Fragola / Kiwi

MOJITO 10
Rum, Menta, Soda, Lime, Zucchero di Canna

CAIPIRINHA 10
Cachaça, Lime, Zucchero di canna, Soda

PALOMA 8
Tequila, Polara al pompelmo rosa, succo di lime



Gli analcolici
L’ANALCOLICO DELLA CASA 7
Amaro, Dolce, Aspro.. . Chiedi al nostro staff come lo
preferisci

SPRITZ 0.0 ANALCOLICO 5

SPRITZ 20
1 litro

PESTATO 30
1 litro

I litri

HUGO 0.0 ANALCOLICO 5
PALOMA 0.0 ANALCOLICO 5



Le birre
Fresche, selezionate, da gustare fino all’ultimo sorso



Le birre

1 LITRO

SANS SOUCI

10

Lager a bassa fermentazione, dal colore dorato e gusto
luppolato

ALLA SPINA

1/2 LITRO
6

MEDIA
5

PICCOLA
3,5

BEAVERTOWN NECK OIL SESSION IPA 33CL
Session ipa, leggera, fresca e dalla facile beva, per tutte le occasioni

5

PAULANER 50CL
Weissbier - Munchner Hell Lager

5

ICHNUSA NON FILTRATA 50CL 5

MESSINA CRISTALLI DI SALE 33CL 4
CERES 33CL 4
CORONA 33CL 4

HEINEKEN 33CL 4



Bar, Caffetteria

& After Dinner
Caffetteria, distillati e piccoli piaceri dopo cena



Caffetteria

Caffè 1,5
Caffè Corretto 2
Caffè Americano 1,6
Caffè Shakerato 3,5
Caffè Shakerato corretto 5
Caffè Orzo / Ginseng 1,5
Cappuccino di Soia 2
Latte Macchiato 2
Latte Bianco 1,8
Brioche & cornetti 1,8

Acqua Pejo
1 LITRO

2,5
1/2 LITRO

1,5
BICCHIERE

0,5



Bar

Spremuta d’arancia 4
Succhi di frutta YOGA 3,5
Pesca - Pera - Albicocca - Ananas
Arancia - Ace - Pompelmo - Mirtillo 
Thè Freddo 50cl 3,50
Pesca - Limone - Green 0 zuccheri 

Chinotto 3,5
Aranciata Amara Bio PLOSE 3,5
Melograno Bio 3,5
Sanbitter / Crodino 3,5
Campari Soda (Camparino) 3,5
Tassoni 3,5

Acqua Tonica 3,5
Fever Tree: Indian - Mediterranea 
Ginger Beer 3,5
Fever Tree: Indian - Mediterranea 

Lemon Soda 3,5
Coca Cola / Zero lattina 33cl 3,5
Fanta / Sprite lattina 33cl 3,5
RedBull 4
Coca Cola 1 litro - Bottiglia di vetro 8



After dinner

Amari Artigianali 4
Stura Lavandini, forte 0 zuccheri (Campigna, Santa Sofia)

Amari Classici 4
Montenegro
Amaro del Capo/Peperoncino
Averna
Branca menta
Fernet branca
Sambuca
Baileys
Cynar
Braulio 
Jagermeister
Whisky Jack Daniels

Grappa 4
Grappa barricata 3.0 Mazzetti
Grappa Veneta Castagner bianca

Scotch Whisky Blended Malt 8
Berry Bros & Rudd

Rum Sao Can 8
10 anni riserva
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