
SUMMER MENU

WICKED WINGS     //     SPICY or BBQ        13,50
CHICKEN WINGS TOSSED IN EITHER A BUFFALO STYLE
LOUISIANA HOT SAUCE         WITH A BLUE CHEESE DIP or 
IN OUR HOMEMADE BBQ SAUCE WITH AN AIOLI DIP, 
SERVED WITH CELERY STICKS

   WÜRZIGE HÜHNERFLÜGEL IM KLASSISCHEN LOUISIANA
STIL HOT SAUCE MIT BLAUSCHIMMELKÄSE-DIP,

oder HAUSGEMACHTER BBQ SAUCE MIT AIOLI-DIP,
 SERVIERT MIT SELLERIE-STICKS (A,C,F,G,L,M,O)

CRUNCHY BABY GEM LETTUCE WITH HOMEMADE
CAESAR DRESSING TOPPED WITH CROÛTONS, CHERRY
TOMATOES AND PARMESAN SHAVINGS 

KNACKIGER RÖMERSALAT MIT HAUSGEMACHTEM CAESAR
DRESSING, CROÛTONS, KIRSCHTOMATEN
 UND GERIEBENEM PARMESAN (A,C,G,M,P)

 ADD GRILLED IRISH BACON €2
 ADD CRUMBED CHICKEN STRIPS (A,C,G) €3

CAESER SALAD                                     9,90 / 13,50

THE ROCKIN' RIB-EYE                                    28,90
28 DAY AGED IRISH HEREFORD RIB-EYE STEAK (240g),
SERVED WITH CRISPY ONION RINGS, GRILLED CHERRY
TOMATOES, PEPPERCORN SAUCE AND EITHER SKIN-ON
FRIES or SIDE SALAD

28 TAGE GEREIFTES IRISCHES HEREFORD RIB-EYE STEAK
(240g), SERVIERT MIT KNUSPRIG ‘ONION RINGS’,

KIRSCHTOMATEN UND ENTWEDER 
KLASSISCHEN POMMES oder BEILAGENSALAT 

 & EINER PFEFFERKORN-SAUCE (A,G,M,O,P)

BROCCOLI FLORETS COATED IN CRISP BREADING,
SERVED WITH OUR VEGAN CHILI MAYO

PANIERTE BROKKOLIRÖSCHEN,
SERVIERT MIT UNSERER VEGANEN CHILI MAYO (A,F,M,O)

BANG BANG BROCCOLI                                   7,90

CHARLIE P’S FISH ‘n’ CHIPS                           17,50
BEER BATTERED NORTH ATLANTIC COD SERVED WITH
TARTAR SAUCE, MINTED MUSHY MINT PEAS
AND CLASSIC FRIES

 NORDATLANTISCHER KABELJAU IM BIERTEIG FRITTIERT
SERVIERT MIT SAUCE TARTAR, ERBSEN MIT MINZE

UND KLASSISCHEN POMMES (A,C,D,F,G,M)

to finish

THE CLASSICS

SALTY FRIES, ROASTED ONIONS & PEPPERS AND OUR SPICY
HOMEMADE CURRY SAUCE WITH A CHOICE OF EITHER
CRISPY CHICKEN or HALLOUMI STRIPS 

SALZIGE POMMES, GERÖSTETEN ZWIEBELN & PAPRIKA,
UNSERE WÜRZIGER CURRYSAUCE, MIT ENTWEDER,

KNUSPRIGEN HÜHNERSTREIFEN oder HALLOUMI
 (A,C,F,G,M,P)

IRISH STYLE ‘SPICE BAG’                                         13,50

SILKY VANILLA FRESH CREAM CHEESE WITH 
A STRAWBERRY COMBO, TOPPED WITH 
AN ALMOND CRUMBLE

SEIDIGER VANILLE-FRISCHKÄSE MIT ERDBEEREN,
GARNITIERT MIT MANDELSTREUSELN (A,C,G,H,P,O)

CHEESECAKE FOOL                                        6,90



burger love

SIDE OF KIMCHI                                                     3,90              

SIDE SALAD                                                              3,90              

VEGAN BUN WITH A SWEET POTATO-ZUCCHINI-CARROT
PATTY (170g), TOPPED WITH ICEBERG LETTUCE,
TOMATO, PICKLE, RED ONION AND VEGAN SUN 
DRIED TOMATO MAYO 

 VEGANES BUN MIT 
SÜßKARTOFFEL-ZUCHINI-KAROTTEN PATTY (170g),

EISBERGSALAT, TOMATE, ESSIGGURKE, ROTE ZWIEBEL
VEGANE TOMATENMAYO (A,G,M)

THE BOB MARLEY  3.0                                     12,90

TARTAR SAUCE (C,F,M,O)
BBQ SAUCE (M,F,P)

AIOLI DIP (C,M,O) 

HOME-MADE KIMCHI 
HAUSGEMACHTES KIMCHI

(F, L, M, O, P)

MIXED LEAF SALAD WITH A CITRUS VINAIGRETTE
GEMISCHTER BLATTSALAT MIT EINER ZITRUSVINAIGRETTE

IRISH BACON  2 / SLICED JALAPEÑOS  1,50
FREE RANGE FRIED EGG 1,50 / 2nd BEEF PATTY 5

A D D  Y O U R
F A V O U R I T E  F R I E S

HOMEMADE BRIOCHE BUN WITH 100% IRISH BEEF
PATTY (170g), TOPPED WITH SALZBURGER CHEESE, 
ICEBERG LETTUCE, TOMATO, PICKLE, RED ONION
AND CHARLIE’S COCKTAIL SAUCE

HAUSGEMACHTES BRIOCHE BUN MIT 100% IRISCHEM
RINDFLEISCH PATTY (170g),  SALZBURGER KÄSE

EISBERGSALAT, TOMATE, ESSIGGURKE, ROTE ZWIEBEL
UND CHARLIE’S COCKTAIL SAUCE (A,C,F,G,M,O)

THE MEGA CHEESEBURGER                          12,90

CAJUN FRIES                                                                      4,90

CLASSIC FRIES                                                                   4,50
TRIPLE COOKED POTATO FRIES

DREIFACH FRITTIERTE RUSTIKALE POMMES (A)

CLASSIC FRIES TOSSED IN OUR HOMEMADE DRY CAJUN
RUB SEASONING

RUSTIKALE POMMES, MIT UNSERER 
HAUSGEMACHTEN CAJUN RUB GEWÜRZMISCHUNG (A)

THE IRISH ALL STAR                                        13,90
HOMEMADE BRIOCHE BUN WITH 100% IRISH BEEF
PATTY (170g), SMOKED IRISH CHEDDAR, F.X. BUCKLEY
STREAKY IRISH BACON, BABYGEM LETTUCE 
AND ‘BALLYMALOE’ RELISH 

 HAUSGEMACHTES BRIOCHE BUN MIT 100% IRISCHEM
RINDFLEISCH PATTY (170G), GERÄUCHERTEM IRISCHEN

CHEDDAR, DURCHWACHSENEM IRISCHEN SPECK,
HERZSALAT UND ‘BALLYMALOE’ RELISH (A,C,G,O) PIMP YOUR BURGER!

HOMEMADE BRIOCHE BUN WITH HONEY-ORANGE
GLAZED CRISPY BONELESS CHICKEN, 
BABYGEM LETTUCE, SRIRACHA MAYO AND KIMCHI

HAUSGEMACHTE BRIOCHE BUN MIT KNUSPRIGEM
HÜHNCHENSTÜCK, GLASUR AUS HONIG UND ORANGE,

SALATHERZEN, SRIRACHA-MAYO UND KIMCHI,
 (A,C,F,G,M,N,O)

  

THE KRISPY KOREAN                                      13,50

HOMEMADE DIPS & SAUCES     1,40

CHILI MAYO (O,P) 
BLUE CHEESE DIP (C,F,G,M)
SUNDRIED TOMATO MAYO  (F,M,O)
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