
 Menu Ristorante Menu Ristorante



Zuppa di Cozze
Mussel soup
Humus di Lenticche Rosse e Patate
con Polpo (*) croccante e piccole verdure
Red Lentil and Potato Hummus
with Crispy Octopus and Small Vegetables

ANTIPASTI DI  MARE
SEAFOOD APPETIZERS

ALLERGENI PREZZO

4-9 11,00 €

2-5 16,00 €

Tartare di Tonno(*), Germogli di Piselli in Salsa
Ponzu e Lamponi
Tuna Tartare, Pea Sprouts in Ponzu Sauce and
Raspberries

5-7 18,00 €

Insalatina di Mare (*) con cruditè di verdure
Seafood salad with raw vegetables

4-5-8-12 15,00 €

Plateau di Ostriche
Oyster Plateau

4 3,50 € cad.

Salmone marinato con Farro perlato e Frutto della
passione
Marinated Salmon with Pearled Farro and Passion
Fruit

2-5-9 15,00 €

Calamaro fritto (*) e Salsa Tartara
Fried Squid and Tartar Sauce

5-9 10,00 €

Caprese di Bufala con verdure alla griglia
Buffalo Caprese with Grilled Vegetables

ANTIPASTI DI  TERRA
LAND APPETIZERS

2-3 14,00 €

3-9 18,00 €

Parmigiana di Melanzane
Eggplant Parmigiana
Crumble di Taralli su julienne di Peperoni, Acciughe e
Burrata
Taralli crumble on julienne of peppers, anchovies and
burrata

3-5-9 14,00 €

Antipasto Caldo Siciliano
Hot Sicilian appetizer

2-9 9,00 €

Tagliere di Salumi e Formaggi e le loro confetture x2
Platter of cold cuts and cheeses and their jams x2

2-3-9 10,00 €

(*) Secondo la stagionalità il prodotto può subire il congelamento o l’abbattimento di temperatura.
NOTE:
Il prodotto acquistato fresco é stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva tramite congelamento, in
conformità alle prescrizioni del Reg. CE 853/2004, allegato III, sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 1.
In assenza di prodotto fresco potrebbe essere usato un prodotto surgelato all’origine.
La invitiamo quindi a rivolgersi al responsabile di Sala per avere tutte le informazioni relative al prodotto che
desiderate.



Spaghetto quadrato alle Vongole
Square spaghetti with Clams

Tagliolino al Ragù di Aragosta (*) e Pomodorino
Tagliolini with Lobster Ragù and Cherry
Tomatoes

PRIMI DI  MARE
SEAFOOD STARTERS

ALLERGENI PREZZO

4-9 18,00 €

8-9 30,00 €

Spaghetto nero con Polpo (*) e Crema di Pistacchio
Black Spaghetti with Octopus (*) and Pistachio
Cream

3-5-9 18,00 €

Risotto ai Frutti di Mare(*)
Seafood (*) Risotto

4-5-8 18,00 €

Busiate Cozze e Crema di Patate allo Zafferano
e Rosmarino
Busiate with Mussels and Cream of Potatoes
with Saffron and Rosemary

2-4-9 14,00€

Gnocchi di Patate con Ragù di Triglia (*)
e Finocchietto
Potato Gnocchi with Red Mullet (*) Ragù
and Fennel

2-5-9 14,00 €

Busiate al Salmone
Busiate with Salmon

2-3-9 16,00 €

Spaghetto quadrato alle Vongole, Crema di
Zucchine, Tartare di Gambero (*) e Stracciatella di
Bufala
Square Spaghetti with Clams, Cream of Zucchini,
Shrimp (*) Tartare and Buffalo Stracciatella

3-4-9 28,00 €

(*) Secondo la stagionalità il prodotto può subire il congelamento o l’abbattimento di temperatura.
NOTE:
Il prodotto acquistato fresco é stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva tramite congelamento, in
conformità alle prescrizioni del Reg. CE 853/2004, allegato III, sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 1.
In assenza di prodotto fresco potrebbe essere usato un prodotto surgelato all’origine.
La invitiamo quindi a rivolgersi al responsabile di Sala per avere tutte le informazioni relative al prodotto che
desiderate.



Fettuccine Battuto d’Agnello e Crema di Broccoli
Fettuccine with Lamb Chops and Broccoli Cream

PRIMI DI  TERRA
FIRST COURSES OF LAND

ALLERGENI PREZZO

2-3-9 16,00 €

Risotto Carnaroli alla Carbonara
Carnaroli Risotto with Carbonara

2-3 14,00 €

Paccheri alla Norma
Paccheri alla Norma

2-3-9 12,00€

Cappellacci agli Asparagi con Ricotta, Zucchina e
Menta
Cappellacci with Asparagus, Ricotta, Zucchini, and
Mint

3-9 15,00 €

Tagliolino Verde, Tris di Pomodori, Mozzarella di
Bufala e Cespuglio di Rucola
Green Tagliolini, Trio of Tomatoes, Buffalo
Mozzarella and Arugula Bush

2-3-9 15,00 €

Ravioli ai Carciofi, Crema di Pecorino, Ciccioli di
Guanciale e Pomodorino
Artichoke Ravioli, Pecorino Cream, Bacon
Cracklings, and Cherry Tomatoes

2-3-9 18,00 €

(*) Secondo la stagionalità il prodotto può subire il congelamento o l’abbattimento di temperatura.
NOTE:
Il prodotto acquistato fresco é stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva tramite congelamento, in
conformità alle prescrizioni del Reg. CE 853/2004, allegato III, sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 1.
In assenza di prodotto fresco potrebbe essere usato un prodotto surgelato all’origine.
La invitiamo quindi a rivolgersi al responsabile di Sala per avere tutte le informazioni relative al prodotto che
desiderate.



Tataki di Tonno(*) al sesamo nero su Caponata
di Verdura e Confettura di Arance
Tuna(*) Tataki with Black Sesame on Vegetable
Caponata and Orange Jam

SECONDI DI  PESCE
FISH SECOND COURSES

ALLERGENI PREZZO

2-5-9 23,00 €

Bonboniera di Pesce Grigliato e Verdurine
Grilled Fish and Vegetable Bonboniere

5-8 25,00 €

Filetto di Scorfano con Cous Cous e
guazzetto di Frutti di mare
Scorpion Fish Fillet with Couscous and
Seafood Stew

4-5-8-9 18,00€

Frittura Mista di Paranza e le Verdure Pastellate
Mixed Fried Paranza and Battered Vegetables

5-8-9 22,00 €

Orata alla griglia
Grilled Sea Bream

5 18,00 €

Medaglione di Pesce Spada alla Eoliana
Aeolian-Style Swordfish Medallion

2-5 16,00€

Gamberone flambato al Cognac su Radicchio
croccante
Cognac-flamed prawns on crispy radicchio

4-9 28,00 €

(*) Secondo la stagionalità il prodotto può subire il congelamento o l’abbattimento di temperatura.
NOTE:
Il prodotto acquistato fresco é stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva tramite congelamento, in
conformità alle prescrizioni del Reg. CE 853/2004, allegato III, sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 1.
In assenza di prodotto fresco potrebbe essere usato un prodotto surgelato all’origine.
La invitiamo quindi a rivolgersi al responsabile di Sala per avere tutte le informazioni relative al prodotto che
desiderate.



Tagliata di Manzo ai Carciofi e Fonduta di Pecorino
Sliced ​​Beef with Artichokes and Pecorino Fondue

SECONDI DI  CARNE
MEAT SECOND COURSES

ALLERGENI PREZZO

2-3 20,00 €

Scottadito di Agnello al Nero d’Avola su Spinaci
piccanti e Flan di Patate alla Menta
Lamb Chops with Nero d'Avola Sauce on Spicy
Spinach and Mint Potato Flan

2-3-9 20,00 €

Composizione di Carne alla Griglia e Patatine
Composition of Grilled Meat and Chips

---

18,00€

Filetto di Maialino laccato al Miele con Peperoni e
riduzione al Marsala
Honey-glazed pork fillet with peppers and Marsala
reduction

2-9 16,00 €

Stinco di Maiale e la sua Jiuisse su Purea di Patate
e le sue verdure
Pork Shank and its Jiuisse with Mashed Potatoes
and its Vegetables

2-3-9 17,00 €

Medaglione di Pesce Spada alla Eoliana
Aeolian-Style Swordfish Medallion

2-5 16,00€

Guancia di Manzo brasata al Barolo con Ragù di
Verdure e Patate al Rosmarino
Beef Cheek Braised in Barolo with Vegetable Ragù
and Rosemary Potatoes

2-13-14 16,00 €

(*) Secondo la stagionalità il prodotto può subire il congelamento o l’abbattimento di temperatura.
NOTE:
Il prodotto acquistato fresco é stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva tramite congelamento, in
conformità alle prescrizioni del Reg. CE 853/2004, allegato III, sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 1.
In assenza di prodotto fresco potrebbe essere usato un prodotto surgelato all’origine.
La invitiamo quindi a rivolgersi al responsabile di Sala per avere tutte le informazioni relative al prodotto che
desiderate.



CANNOLO SCOMPOSTO
Deconstructed cannolo

DESSERT

ALLERGENI PREZZO

2-3-9 7,00 €

LA SINTESI DELLA CROSTATA DI FRUTTA
The Fruit Tart Synthesis

2-3-9 7,00 €

MOUSSE AL CIOCCOLATO
Chocolate Mousse

2-3-9 7,00€

SORBETTO DI LIMONE E GOCCE DI ORO VERDE DI
NOCELLARA
Lemon Sorbet and Drops of Green Gold from
Nocellara

--- 5,00 €

TIRAMISÙ STRATIFICATO ALLA NOCCIOLA
Layered Hazelnut Tiramisu

2-3-9 7,00€

(*) Secondo la stagionalità il prodotto può subire il congelamento o l’abbattimento di temperatura.
NOTE:
Il prodotto acquistato fresco é stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva tramite congelamento, in
conformità alle prescrizioni del Reg. CE 853/2004, allegato III, sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 1.
In assenza di prodotto fresco potrebbe essere usato un prodotto surgelato all’origine.
La invitiamo quindi a rivolgersi al responsabile di Sala per avere tutte le informazioni relative al prodotto che
desiderate.



Menu PizzeriaMenu Pizzeria



BIANCANEVE
mozzarella fior di latte, basilico, olio extra vergine d'oliva
mozzarella, basil, extra virgin olive oil

MARGHERITA  
salsa di pomodoro, mozzarella fior di latte, basilico,
olio extra vergine d'oliva 
tomato sauce, mozzarella, basil, extra virgin olive oil 

ROMANA  
salsa di pomodoro, mozzarella fior di latte, prosciutto cotto,
origano, olio extra vergine d'oliva
tomato sauce, mozzarella, baked ham, origan, extra virgin oil

4 GUSTI 
salsa di pomodoro, mozzarella fior di latte, prosciutto cotto,
spicchio di carciofi, wurstel, olio extra vergine d'oliva
tomato sauce, mozzarella, baked ham, artichoke wedges, 
wurstel, extra virgin oil 

CA P R I CC I O SA  
salsa di pomodoro, mozzarella fior di latte, prosciutto cotto,
spicchio di carciofi, funghi fresci, wurstel, olive nere,
origano, olio extra vergine d'oliva
tomato sauce, mozzarella, baked ham, artichoke wedges,
wurstel, black olives, origan, extra virgin oil

PA R M I G I A N A
salsa di pomodoro, melanzane, mozzarella fior di latte, basilico,
scaglie di grana
tomato sauce, eggplant, mozzarella, basil, grana, cheese flakes

P I Z Z A  P O L LO
pollo, salsa di pomodoro, mozzarella, patatine, salsa barbecue
chicken, tomato sauce, mozzarella, french fries, barbecue sauce

V EG E TA R I A N A
pomodoro, melanzane grill, zucchine grill, funghi grill, mozzarella
fior di latte, mentuccia, basilico, olio all'aglio
tomato, grilled aubergines , grilled zucchini, grilled mushrooms,
mozzarella, pennyroyal, basil, garlic oil
I TA L I A
salsa di pomodoro, mozzarella fior di latte, rucola, scaglie di grana
tomato sauce, mozzarella, rocket, Grana cheese flakes

4  FO R M AG G I
mozzarella, emmenthal, gorgonzola, caciocavallo

ALLERGENI PREZZO

3-9 7,50 €

3-9 7,50 €

3-9 8,50 €

2-3-9 9,50 €

2-3-9 10,50 €

3-9 9,50 €

2-3-7-9-11 9,00 €

3-9 10,00€

3-9 10,00€

3-9 10,00€

C L AS S I C H E

AGGIUNZIONI: CRUDO - BUFALA - PESTO DI PISTACCHIO - SALMONE - TONNO - FUNGHI PORCINI - GRANELLA DI PISTACCHIO - GAMBERETTI - BORDO RIPIENO
- BRESAOLA -PHILADELPHIA - RICOTTA- GUANCIALE - COPPATA - STRACCIATELLA - SPECK - CREMA DI ZUCCA      €2,00
ALTRE AGGIUNZIONI:      € 1,00 



SA N  DA N I E L E
SALSA DI POMODORO, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, PROSCIUTTO CRUDO,
RUCOLA, SCAGLIE DI GRANA
TOMATO SAUCE, MOZZARELLA, RAW HAM, ROCKET, GRANA CHEESE FLAKES

N A P O L I
SALSA DI POMODORO, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, FILETTI DI ACCIUGA
TOMATO SAUCE, MOZZARELLA, ANCHOVY FILLETS

S F I N C I O N E L LO
RAGÙ DI CIPOLLE, PANGRATTATO, FILETTI DI ACCIUGA,
OLIO EXTRA VERGINE D'OLIVA, ORIGANO, CACIO CAVALLO
ONION RAGOUT, BREAD CRUMBS, ANCHOVY FILLETS, EXTRA VIRGIN OIL,
ORIGAN, CACIOCAVALLO

MARINARA
SALSA DI POMODORO, FILETTI DI ACCIUGA, OLIVE, CACIOCAVALLO, POMODORO A
FETTE, CIPOLLA
TOMATO SAUCE, ANCHOVY FILLETS, OLIVES, CACIOCAVALLO, SLICED TOMATO,
ONION

CA L ZO N E
SALSA DI POMODORO, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, PROSCIUTTO COTTO
TOMATO SAUCE, MOZZRELLA, BAKED HAM

PATATO SA
SALSA DI POMODORO, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, PATATINE
TOMATO SAUCE, MOZZARELLA, POTATO CHIPS

D I AVO L A
SALSA DI POMODORO, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, SALAME PICCANTE, CIPOLLA
TOMATO SAUCE, MOZZARELLA, SPICY SALAMI, ONION

B U FA L I N A
SALSA DI POMODORO, MOZZARELLA DI BUFALA, BASILICO, OLIO EXTRAVERGINE
D'OLIVA
TOMATO SAUCE, BUFFALO MOZZARELLA, EXTRA VIRGIN OIL

3-9 13,00€

2-3-5-9 8,00€

2-3-5-9 8,00€

5-9 8,50€

2-3-9 8,50€

3-9 9,00€

2-3-9 9,00€

3-9 11,00€

ALLERGENI PREZZO

AGGIUNZIONI: CRUDO - BUFALA - PESTO DI PISTACCHIO - SALMONE - TONNO - FUNGHI PORCINI - GRANELLA DI PISTACCHIO - GAMBERETTI - BORDO RIPIENO
- BRESAOLA -PHILADELPHIA - RICOTTA- GUANCIALE - COPPATA - STRACCIATELLA - SPECK - CREMA DI ZUCCA      €2,00
ALTRE AGGIUNZIONI:      € 1,00 



2-3-5-9 14,00€

2-3-9 13,00€

2-3-9 13,00€

2-3-9 14,00€

3-5-9 15,00€

2-3-9 13,00€

2-3-9 13,00€

S P EC I A L I
ALLERGENI PREZZO

PISTACCHIOSA
BUFALA, POMODORINI, PESTO DI PISTACCHIO, PETALI DI SALMONE
BUFFALO MOZZARELLA, CHERRY TOMATOES, PISTACHIO PESTO, SALMON PETALS

BOSCAIOLA
FIOR DI LATTE, FUNGHI PORCINI, SALSICCIA, RUCOLA, GRANA, POMODORINI
MOZZARELLA, PORCINI MUSHROOMS,
SAUSAGE, ROCKET, GRANA, CHERRY TOMATOES

NAPOLETANA
FRIARIELLI, BUFALA, SALSICCIA, POMODORINI
FRIARIELLI, BUFFALO MOZZARELLA, SAUSAGE, CHERRY TOMATOES

BOLOGNA
PESTO DI PISTACCHIO, MOZZARELLA DI BUFALA, MORTADELLA BOLOGNA,
GRANELLA DI PISTACCHIO
PISTACHIO PESTO, BUFFALO MOZZARELLA, BOLOGNA MORTADELLA, PISTACHIO
GRAIN

LIDO BARCHETTA
SALMONE, MOZZARELLA DI BUFALA, POMODORINI, SONGINO
SALMON, BUFFALO MOZZARELLA, CHERRY
TOMATOES, SONGINO

TOTÒ
SALSA DI POMODORO, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, CACIO CAVALLO, SALAME
PICCANTE, CIPOLLA, POMODORI SEMI SECCHI 
TOMATO SAUCE, MOZZARELLA, CACIOCAVALLO, SPICY SALAMI, ONION, SEMI-
DRIED TOMATOES

GENOVESE
MOZZARELLA DI BUFALA, ZUCCHINE GENOVESI GRIGLIATE, POMODORINI, PESTO
DI BASILICO, BACON ARROSTO
BUFFALO MOZZARELLA, GENOVESE GRILLED ZUCCHINI, CHERRY TOMATOES,
BASIL PESTO, ROASTED BACON

NORVEGESE
PANNA, FIOR DI LATTE, SALMONE, CIPOLLA
CREAM, MOZZARELLA, SALMON, ONION

ISOLA
MOZZARELLA DI BUFALA, BRESAOLA, PHILADELPHIA, SONGINO, GRANA BUFFALO
MOZZARELLA, BRESAOLA, PHILADELPHIA, SONGINO, GRANA

BURROSA
BURRATA, PANCETTA, COPPATA, POMODORINI GIALLI, SCAMORZA AFFUMICATA,
MOZZARELLA
BURRATA, BACON, COPPATA, YELLOW TOMATOES, SMOKED SCAMORZA,
MOZZARELLA

NAPOL I 2.0
POLPA DI POMODORO, STRACCIATELLA, ACCIUGHE, OLIVE
TOMATO PULP, STRACCIATELLA, ANCHOVIES, OLIVES

3-5-9 14,00€

3-9 15,00€

2-3-9 16,00€

2-3-5-9 12,00€

AGGIUNZIONI: CRUDO - BUFALA - PESTO DI PISTACCHIO - SALMONE - TONNO - FUNGHI PORCINI - GRANELLA DI PISTACCHIO - GAMBERETTI - BORDO RIPIENO
- BRESAOLA -PHILADELPHIA - RICOTTA- GUANCIALE - COPPATA - STRACCIATELLA - SPECK - CREMA DI ZUCCA      €2,00
ALTRE AGGIUNZIONI:      € 1,00 



2-3-8-9 15,00€

2-3-9 14,00€

2-3-5-9 14,00€

2-3-9 14,00€

2-3-9 14,00€

2-3-9 15,00€

ALLERGENI PREZZO

SURF
PESTO DI ZUCCHINE, STRACCIATELLA, GAMBERETTI, POMODORINO GIALLO
ZUCCHINI PESTO, STRACCIATELLA, SHRIMP, YELLOW TOMATO

AFFUMICATA
PATATE AL FORNO, SALSICCIA, SCAMORZA AFFUMICATA, FIOR DI LATTE
BAKED POTATOES, SAUSAGE, SMOKED SCAMORZA, FIOR DI LATTE

MARE
SALSA DI POMODORO, RICOTTA DI BUFALA, FILETTI DI ACCIUGHE, POMODORO
SECCO
TOMATO SAUCE, BUFFALO RICOTTA, ANCHOVY FILLETS, DRIED TOMATOES

MORTAZZA
STRACCIATELLA DI BUFALA, MORTADELLA, SONGINO, FETTINE DI LIMONE
BUFFALO MOZZARELLA, MORTADELLA, LAMB'S LETTUCE, LEMON SLICES

COPPATA
MOZZARELLA FIOR DI LATTE, PATATE AL FORNO, SCAMORZA AFFUMICATA,
PANCETTA COPPATA
MOZZARELLA FIOR DI LATTE, BAKED POTATOES, SMOKED SCAMORZA, PANCETTA
COPPATA

ZUCCA
MOZZARELLA FIOR DI LATTE, CREMA DI ZUCCA, FUNGHI PORCINI, SALSICCIA,
PROVOLA AFFUMICATA
MOZZARELLA FIOR DI LATTE, PUMPKIN CREAM, PORCINI MUSHROOMS, SAUSAGE,
SMOKED PROVOLA

PATA SPECK
STRACCIATELLA DI BUFALA, SPECK, PROVOLA AFFUMICATA, PATATE BUFFALO
STRACCIATELLA, SPECK, SMOKED
PROVOLA, POTATOES

CRUDO
PROSCIUTTO CRUDO, BURRATA, RUCOLA, POMODORINO
RAW HAM, BURRATA, ROCKET, CHERRY TOMATO

SALMONE
PESTO DI ZUCCHINE, BURRATA DI BUFALA, SALMONE, SONGINO
COURGETTE PESTO, B BUFFALO BURRATA, SALMON, LAMB'S LETTUCE

PORCINA
FUNGHI PORCINI, SPECK, STRACCIATELLA, GORGONZOLA
PORCINI MUSHROOMS, SPECK, STRACCIATELLA, GORGONZOLA

PARMIGIANA 2.0
SALSA DI POMODORO, RICOTTA DI BUFALA, MELANZANE, GRANA
TOMATO SAUCE, BUFFALO RICOTTA, AUBERGINES, PARMESAN

3-9 15,00€

2-3-9 14,00€

3-5-9 16,00€

2-3-9 14,00€

2-3-9 15,00€

AGGIUNZIONI: CRUDO - BUFALA - PESTO DI PISTACCHIO - SALMONE - TONNO - FUNGHI PORCINI - GRANELLA DI PISTACCHIO - GAMBERETTI - BORDO RIPIENO
- BRESAOLA -PHILADELPHIA - RICOTTA- GUANCIALE - COPPATA - STRACCIATELLA - SPECK - CREMA DI ZUCCA      €2,00
ALTRE AGGIUNZIONI:      € 1,00 



2-3-9 17,00€

2-3-9 17,00€

2-3-9 17,00€

2-3-9 10,00€

ALLERGENI PREZZO

SUNLIFEBEACH
BORDO RIPIENO DI RICOT TA, SALSA DI POMODORO, MEL ANZ ANE, 
SCAGLIE DI GRANA, POMODORINI
EDGE FILLED WITH RICOT TA, TOMATO SAUCE, EGGPLANT, GRANA CHEESE
FLAKES, CHERRY TOMATOES

DELICATA
8 PUNTE RIPIENE DI MOZZARELLA DI BUFALA, CRUDO, RUCOLA, POMODORINI,
SCAGLIE DI GRANA
8 TIPS STUFFED WITH BUFFALO MOZZARELL A, RAW HAM, ROCKET, CHERRY
TOMATOES, GRANA CHEESE FLAKES

QUATTRO STAGIONI
CENTRO: CRUDO, SCAGLIE DI GRANA, RUCOL A / RAW HAMS, GRANA CHEESE
FLAKES, ROCKET
1° PUNTA: BUFALA, PISTACCHIO / BUFFALO MOZZARELL A, PISTACHIO
2° PUNTA: PHILADELPHIA, COT TO, POMODORINI / PHILADELPHIA, RAW HAM,
CHERRY TOMATOES
3° PUNTA: BUFAL A, TONNO, POMODORINI / BUFFALO MOZZARELL A, TUNA,
CHERRY TOMATOES
4° PUNTA: POMODORO, MELANZANE, SCAGLIE DI GRANA / TOMATO SAUCE,
EGGPLANT, GRANA CHEESE FLAKES

PIZZA DESSERT
NUTELL A FERRERO, MASCARPONE, GR ANELLA DI NOCCIOLE,
PISTACCHIO / NUTELL A, MASCARPONE CHEESE, HAZELNUT GRAIN

GO U R M E T

AGGIUNZIONI: CRUDO - BUFALA - PESTO DI PISTACCHIO - SALMONE - TONNO - FUNGHI PORCINI - GRANELLA DI PISTACCHIO - GAMBERETTI - BORDO RIPIENO
- BRESAOLA -PHILADELPHIA - RICOTTA- GUANCIALE - COPPATA - STRACCIATELLA - SPECK - CREMA DI ZUCCA      €2,00
ALTRE AGGIUNZIONI:      € 1,00 




