BOLU WOCHENKARTE

IHHI
SEIT 2019 NU

FISCH GERICHTE

HAMSI TAVA (VORSPEISE) 14,90

Sardellen paniert in Maismehl, aus der Pfanne,
dazu Rote Zwiebeln mit Petersilie

KARISIK BALIK 30,90

Lachsfilet, RieBenscampi, Zanderfilet, und Calamari
vom Grill, dazu Babykartoffeln, Gemuse und Salat

SOMON FILET 23,90
Norwegisches Lachsfilet vom Grill mit
Babykartoffeln und Gemuse, dazu Salat

CUPRA 23,90

Dorade Filet vom Grill, dazu Babykartoffeln,
Gemuse und Salat

LEVREK 23,90

Wolfsbarsch Filet vom Grill mit
Babykartoffeln, dazu Salat & Gemuse

CALAMAR NATUR 23,90

Marinierte Babycalamari vom Grill mit
Babykartoffeln und Gemuse, dazu Salat

DESSERT

HAUSGEMACHT

SCHOKO SOUFFLE 9,40
Schokokuchlein mit flissigem Kern, dazu
Vanilleeis

KATMER 9,50

Goldbraun gebratener Blatterteig mit feiner
Pistazienfullung und cremigem Kaymak,
(Mascarpone) begleitet von Vanilleeis

BAKLAVA 7,90
Tuarkische Blatterteigpastete mit Walnussen

VANILLEEIS MIT WALNUSSEN 8,90
Drei Kugeln Vanilleeis, verfeinert mit knackigen
Walnussen, Karamellsauce

KUNEFE 8,90

Engelshaar in Sirup mit geschmolzenem
Mozzarella (Zubereitungsdauer 20 - 40 min.)

WOCHEN GERICHTE

TAGESSUPPE 7,90

1. MANTAR DOLMA 19.90
VEGETARISCH (VEGAN MOGLICH)
Riesenchampignons gefullt mit Spinat-Gemuse
in TomatensolRe, Uberbacken mit Mozzarella,
dazu Reis und Knoblauch Joghurt
2. KUZU SIRTI 33,90
CHEF'S FAVORIT DER WOCHE

Marinierte, rosagegrillte Lamm Rucken & Filet
vom Grill dazu Beilagen Salat, Reis, Gemuse und
,Cacik.

3.TAVUK SARMA 23,90

Hahnchenroulade gefullt mit Spinat, Mandeln
&Sultaninen, aus dem Ofen, in eigener
SoRe,dazu Reis und Gemuse

4. PEYNIRLI KOFTE 24,90

Hackfleischballchen (Lamm & Kalb) gefullt mit
Hirtenkase, in eigener Sol3e mit verschiedenem
GemuUsestreifen und Sultaninen, aus dem Ofen,
dazu Reis

5. ALI NAZIK 27,90
Marinierte Lammfleischwurfel auf einem Bett
aus ofengerdsteten, fein gehackten Auberginen
und Knoblauchjoghurt, serviert mit heilBer
Krauterbutter und frischem Salat

ENTDECKEN SIE PASSENDE WEINE
UND GETRANKE IN UNSERER
GETRANKEEMPFEHLUNG DER WOCHE.

APPETIZER

ENGINAR KALBI 12,90

Fein marinierte Artischockenherzen
in Zitronen-Krauterol, mit Hirtenkase
verfeinert.
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