
M E
N ÜB O L U  W O C H E N K A R T E  

F I S C H  G E R I C H T E

S O M O N  F I L E T

Norwegisches Lachsfilet vom Grill mit
Babykartoffeln und Gemüse, dazu Salat

2 3 , 9 0

L E V R E K 2 3 , 9 0

Wolfsbarsch im Ganzen vom Grill (ca. 400-
600g) mit Babykartoffeln, dazu Salat &
Gemüse 

C U P R A

Dorade im Ganzen vom Grill,
(ca. 400-600g) dazu Babykartoffeln, Gemüse
und Salat

2 3 , 9 0

S C H O K O  S O U F F L E
Schokoküchlein mit flüssigem Kern, dazu
Vanilleeis

9 , 4 0

K A T M E R
Goldbraun gebratener Blätterteig mit feiner
Pistazienfüllung und cremigem Kaymak,
(Mascarpone) begleitet von Vanilleeis

9 , 5 0

B A K L A V A  7 , 9 0
Türkische Blätterteigpastete mit Walnüssen

A F F O G A T O  A L  C A F F È 5
ESPRESSO MIT VANILLEEIS

K Ü N E F E 8 , 9 0

Engelshaar in Sirup mit geschmolzenem
Mozzarella (Zubereitungsdauer 20 - 40 min.)

D E S S E R T   
H A U S G E M A C H T

W O C H E N  G E R I C H T E

1 .  E N G I N A R  D O L M A
V E G E T A R I S C H  ( V E G A N  M Ö G L I C H )
Artischocken gefüllt mit Spinat -Gemüse,
überbacken mit Hirtenkäse, in Tomatensoße, dazu
Reis und Knoblauch Joghurt

1 9 , 9 0

2 .  D A N A  P I R Z O L A
C H E F ´ S  F A V O R I T  D E R  W O C H E

Zartes, mariniertes Kalbskottlet (ca. 280–300 g)
vom Grill, dazu Cacık und herzhafte,
karamellisierte Kartoffeln mit Zwiebeln und
Champignons.

2 9 , 9 0

A P P E T I Z E R

H A M S I  T A V A  ( V O R S P E I S E )
Sardellen paniert in Maismehl, aus der Pfanne,
dazu Rote Zwiebeln mit Petersilie

1 4 , 9 0

4 .  S E B Z E L I  K Ö F T E 2 2 , 9 0

Hackfleischbällchen (Lamm & Kalb)
mitAuberginen, Zucchini, würfeln in eigener
soße,aus dem ofen, dazu Reis

S E I T  2 0 1 9

C A L A M A R  N A T U R

Marinierte Babycalamari vom Grill mit
Babykartoffeln und Gemüse, dazu Salat

2 3 , 9 0

Hähnchenroulade gefüllt mit Spinat, Mandeln
&Sultaninen, aus dem Ofen, in eigener
Soße,dazu Reis und Gemüse

2 3 , 9 05 .  T A V U K  S A R M A

Fein marinierte Artischockenherzen
 in Zitronen-Kräuteröl, mit Hirtenkäse
verfeinert.

E N G I N A R  K A L B I 1 2 , 9 0

I C L I  K Ö F T E
Frittierte Bulgurbällchen gefüllt mit Hackfleisch
(Kalb&Lamm), Walnüssen, Zwiebeln, Petersilie
und Gewürzen (leicht Pikant)

1 3 , 9 0

3 .  K U Z U  S I R T I

Marinierte, rosagegrillte Lamm Rücken & Filet
vom Grill dazu Reis, Gemüse und Cacik

3 3 , 9 0

K A R I S I K  B A L I K  
Rotbarschfilet, Rießenscampi, Vitoriabarschfilet,
und Calamari vom Grill, dazu Babykartoffeln,
Gemüse und Salat

2 9 , 9 0

T A G E S S U P P E  7 , 9 0

S U D A K  B A L I G I

Zanderfilet paniert mit Maismehl vom
Grill,dazu Gemüse, Kartoffeln und Beilagen
Salat

2 3 , 9 0

E N T D E C K E N  S I E  P A S S E N D E  W E I N E
U N D  G E T R Ä N K E  I N  U N S E R E R
G E T R Ä N K E E M P F E H L U N G  D E R  W O C H E .


	BOLU WOCHENKARTE
	SEIT 2019

	FISCH GERICHTE
	HAMSI TAVA (VORSPEISE)
	14,90

	KARISIK BALIK
	29,90

	SOMON FILET
	23,90
	Norwegisches Lachsfilet vom Grill mit Babykartoffeln und Gemüse, dazu Salat

	CUPRA
	23,90
	Dorade im Ganzen vom Grill, (ca. 400-600g) dazu Babykartoffeln, Gemüse und Salat
	23,90


	LEVREK
	Wolfsbarsch im Ganzen vom Grill (ca. 400-600g) mit Babykartoffeln, dazu Salat & Gemüse

	CALAMAR NATUR
	23,90
	Marinierte Babycalamari vom Grill mit Babykartoffeln und Gemüse, dazu Salat

	SUDAK BALIGI
	23,90
	Zanderfilet paniert mit Maismehl vom Grill,dazu Gemüse, Kartoffeln und Beilagen Salat
	DESSERT   HAUSGEMACHT



	WOCHEN GERICHTE
	7,90
	TAGESSUPPE
	19,90
	1. ENGINAR DOLMA VEGETARISCH (VEGAN MÖGLICH)
	Artischocken gefüllt mit Spinat -Gemüse, überbacken mit Hirtenkäse, in Tomatensoße, dazu Reis und Knoblauch Joghurt
	29,90

	Zartes, mariniertes Kalbskottlet (ca. 280–300 g) vom Grill, dazu Cacık und herzhafte, karamellisierte Kartoffeln mit Zwiebeln und Champignons.


	3. KUZU SIRTI
	33,90
	Marinierte, rosagegrillte Lamm Rücken & Filet vom Grill dazu Reis, Gemüse und Cacik

	4. SEBZELI KÖFTE
	22,90
	Hackfleischbällchen (Lamm & Kalb) mitAuberginen, Zucchini, würfeln in eigener soße,aus dem ofen, dazu Reis

	5. TAVUK SARMA
	23,90
	Hähnchenroulade gefüllt mit Spinat, Mandeln &Sultaninen, aus dem Ofen, in eigener Soße,dazu Reis und Gemüse

	SCHOKO SOUFFLE
	9,40
	Schokoküchlein mit flüssigem Kern, dazu Vanilleeis

	KATMER
	9,50
	Goldbraun gebratener Blätterteig mit feiner Pistazienfüllung und cremigem Kaymak,(Mascarpone) begleitet von Vanilleeis

	ENTDECKEN SIE PASSENDE WEINE UND GETRÄNKE IN UNSERER GETRÄNKEEMPFEHLUNG DER WOCHE.
	APPETIZER
	BAKLAVA
	7,90
	Türkische Blätterteigpastete mit Walnüssen

	AFFOGATO AL CAFFÈ
	ESPRESSO MIT VANILLEEIS
	12,90


	ENGINAR KALBI
	Fein marinierte Artischockenherzen  in Zitronen-Kräuteröl, mit Hirtenkäse verfeinert.

	KÜNEFE
	8,90
	Engelshaar in Sirup mit geschmolzenem Mozzarella (Zubereitungsdauer 20 - 40 min.)

	ICLI KÖFTE
	13,90
	Frittierte Bulgurbällchen gefüllt mit Hackfleisch (Kalb&Lamm), Walnüssen, Zwiebeln, Petersilie und Gewürzen (leicht Pikant)




