
S P E I S E K A R T E

*Die In format ionen über die enthaltenen Zusatzstof fe (Zahlen) sowie der Allergene (Buchstaben) f inden
Sie auf  der letzten Seite der Speisekarte

Herzlich Willkommen – Hoşgeldiniz!

Wir f reuen uns,  S ie im Bolu Restaurant begrüßen zu dürfen. Genießen Sie unser
mediterranes und internat ionales Angebot in e iner gemütl ichen Atmosphäre.

Neben unserem Restaurantbetr ieb bieten wir  auch einen erstklass igen 
Catering- und Partyservice  an. Ob für  F i rmenfeiern,  Hochzeiten oder pr ivate Events

– wir  sorgen dafür,  dass Ihr  Anlass mit  köst l ichen türk ischen und internat ionalen
Spezial i täten zu e inem unvergessl ichen Er lebnis  wird.

Bolu Restaurant – Lezzetl i  b i r  deneyim!
 Lassen S ie s ich von uns verwöhnen und erleben Sie besondere Momente bei  jedem

Besuch!



Bolu is  a c i ty west of  the Black Sea. In the early years,  the Ottomans
were cooked by chefs f rom Bolu. The profess ions spread quickly over
t ime, which is  why Bolu became more and more popular  for  thei r  cooks.
The f i rs t  cul inary School in  Turkey was establ ished in Bolu -  Mengen and
is  today one of  the most prest ig ious cul inary School in  Turkey.

M E A N I N G

Bolu is t  e ine Stadt westl ich des Schwarzen Meeres. In  den f rüheren
Jahren wurden die Osmanen von Köchen aus Bolu bekocht.  Der Beruf
hat s ich mit  der Zeit  schnell  verbrei tet,  weshalb auch Bolu immer
populärer für  deren Köche wurde. Die erste Kochschule in der Türkei
wurde in Bolu-Mengen gegründet und is t  heute einer der   
renommiertesten Kochschulen der Türkei.

B E D E U T U N G  

B O L U

Bolu,  Türk iye´n in Bat i  Karadeniz Bölümü´nde yer alan bir  i ld i r .  Bolu´ lu
Asci lar  Osmanl i  Saray Mutfaginda ünlü olmustur.  Bolu asci  sehr i  olarak
bi l inmektedir.  Bunun nedeni  i se en meshur asci lar in  sürekl i  Bolu i l inden
cikmas idi r .  Türk iye´n in i lk  Meslek L ise´s i
Bolu-Mengen´de aci lmist i r  ve Türk iye´n in en iy i  Asci lar  Meslek L ises i `d i r .   

A N L A M I

SCHWARZES MEER / 
BLACK SEA / KARADENIZ 
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K A L T E  V O R S P E I S E N W A R M E  V O R S P E I S E N

Kichererbsencreme mit Sesamöl,
Knoblauch und Kräutern

1 0  -  H U M U S  6 , 9 0
1 , 1 1

Fein gehackte Zwiebeln, Paprika,
Tomaten und Petersilie in pikanter,
scharfer Kräutersoße

1 1  -  A C I L I  E Z M E  6 , 9 0A 1 , 2 , 4

Salat aus feingehacktem Bulgur mit
Kräutern und Gemüse

1 3  -  K I S I R  6 , 9 0A 1 , 1 1

Würziger Meze aus gerösteten
Paprika, Tomaten, Walnüssen,
Paniermehl, Olivenöl und Knoblauch

1 6  -  M U H A M M A R A 6 , 9 0I , E

7 , 5 01 7  -  B A B A G A N U S C H

Geröstete feingehackte Auberginen,
Paprika, Zwiebeln & Tomaten

Joghurt, Knoblauch, Gurke, Dill &
Minze

6 , 9 01 2  -  C A C I K  I , E

Hirtenkäse mit Kräutern in
Paprikasoße

7 , 5 01 4  -  P A S A  M E Z E
G

Geröstete und feingehakte
Auberginen mit Knoblauch & Joghurt 

6 , 9 01 5  -  P A T L I C A N  E Z M E
G

1 8  -  G E M I S C H T E R     
       K A L T E R  
       V O R S P E I S E N T E L L E R

1 8 , 9 0
I , 1 1 , A 1 , 2 , 4 , G

Gebratene Kalbsleber mit Petersilie
und Zwiebeln 

2 0  -  A R N A V U T  C I G E R I 1 4 , 9 0
A 1 , A 2

Gambas in Olivenöl & Kräutern

2 1  -  Z E Y T I N Y A G I N D A
K A R I D E S  

1 3 , 9 0
B , D

Frittierte Kichererbsenbällchen mit
Knoblauch-Joghurt-Dip

8 , 1 02 3  -  F A L A F E L I , 1 1

Gebratener, panierter Hirtenkäse mit
Cacik

9 , 9 02 4  -  P E Y N I R  T A V A  
A 1 , C , G

Knusprige Teigröllchen gefüllt mit
Hirtenkäse und Kräutern, dazu Cacik

8 , 9 02 5  -  S I G A R A  B Ö R E K  
A 1 , C , G

Gebratene Blätterteigtaschen mit
Spinat und Hirtenkäse, dazu Cacik

8 , 9 02 6  -  M U S K A  B Ö R E K  
C , G

8 , 9 02 7  -  P A T L I C A N  K I Z A R T M A
Gebratene Auberginen – Serviert mit
Tomatensoße und Knoblauchjoghurt

G

Gebratene Zucchini, dazu
Tomatensoße und Knoblauchjoghurt
zum Dippen

8 , 9 02 8  -  K A B A K  K I Z A R T M A  
G

1 8 , 9 02 9  -  G E M I S C H T E R
W A R M E R
V O R S P E I S E N T E L L E R
Mix aus Nr. 23 - 24 - 25 - 26 - 27 - 28

A 1 , C , G , I , 1 1

M E Z E

Ziegenkäse vom Grill mit Honig und
Walnüssen

1 9  -  K E C I  P E Y N I R I  1 0 , 5 0
A 1 , C , G



H A C K F L E I S C H
G E R I C H T E

Gegrillte Hackfleischbällchen (Lamm & Kalb)
mit Reis, Gemüse & Muhammara

G , I

3 6  -  I Z G A R A  K Ö F T E  1 9 , 9 0

Hackfleischtasche (Lamm & Kalb) vom Grill
gefüllt mit sautiertem Blattspinat, Gemüse
und geriebenem Käse, dazu Reis.
Knoblauchjoghurt mit gewürfelter,
gebratener Aubergine & Zucchini 

3 7  -  B O L U  K Ö F T E  2 3 , 9 0G , I

Gegrillte Hackfleischspieße (Lamm & Kalb)
mit Reis, frischem Gemüse & Cacık

3 8  -  A D A N A  2 1 , 9 0
G , I

Hackfleischspieße (Lamm & Kalb) vom Grill
auf gerösteten Kräuterbrötchen in
Tomatensauce und Knoblauchjoghurt, im
Ofen gebacken

3 9  -  A D A N A  M I T  J O G H U R T 2 1 , 9 0
A 1 , G

Würzige Hackfleischspieße aus Lamm und
Kalb, eingerollt in Lavash-Fladen, serviert mit
Tomatensoße, cremigem Knoblauchjoghurt
und Salat

4 0  -  B E Y T I 2 3 , 5 0A 1 , G , 8 , A 2

K A L B F L E I S C H
G E R I C H T E  

Marinierter gemischter Grillteller (Lamm,
Kalb, Pute, Hähnchen, Hackfleisch) mit Reis,
frischem Gemüse & Cacik

5 0  -  K A R I S I K  I Z G A R A  3 1 , 9 0
G , I , A 1

Marinierte Kalbfleischspieße vom Grill mit
Reis, frischem Gemüse & Cacik 

4 8  -  D A N A  S I S  2 4 , 9 0
G , I

Marinierte Kalbfleischspieße vom Grill auf
gerösteten Kräuterbrötchen mit Auberginen
und Zucchini, Tomaten-Knoblauchjoghurtsoße,
im Ofen gebacken 

4 9  -  D A N A  S I S  M I T  J O G H U R T 2 4 , 9 0
G , I

+  2  €

Marinierte Kalbfleischwürfel, Zwiebeln,
Spitzpaprika & Tomate aus der Pfanne
(Saç), dazu Reis 

AUF WUNSCH AUCH MIT
LAMMFLEISCH 

4 7  -  S A Ç  K A V U R M A  2 5 , 9 0
G , I

P U T E N  &  H Ä H N C H E N
G E R I C H T E  

Marinierte Hähnchenbrustfilets vom Grill mit
Reis, frisches Gemüse & Cacik

5 2  -  T A V U K  I Z G A R A  1 9 , 9 0
G , I

Marinierte Putenbrustspieße vom Grill mit
Reis, frisches Gemüse & Cacik 

5 3  -  H I N D I  S I S  1 9 , 9 0G , I

Hähnchenbrustwürfel mit Champignons,
Zwiebeln, Paprika & Tomate aus der
Pfanne, dazu Reis 

5 4  -  T A V U K  K A V U R M A  2 1 , 5 0
G , I

L A M M F L E I S C H
G E R I C H T E  

Marinierte Lammkotletten vom Grill mit
gerösteten und feingehackten Auberginen,
Paprika, Zwiebeln & Tomaten, dazu Salat 

4 1  -  K Ö Z L E M E L I  P I R Z O L A  2 9 , 9 0 €
C , G , K

Marinierte Lammkotletten vom Grill mit Reis,
frischem Gemüse und Cacik 

4 2  -  K U Z U  P I R Z O L A  2 8 , 9 0
G , I

Marinierte Lammfleischspieße vom Grill mit
Reis, frischem Gemüse & Cacik 

4 3  -  K U Z U  S I S  2 7 , 5 0
G , I

Marinierte Lammspieße vom Grill auf
gerösteten Kräuterbrötchen in Tomatensauce
und Knoblauchjoghurt, im Ofen gebacken

4 4  -  S I S  M I T  J O G H U R T 2 7 , 5 0G , I



V E G E T A R I S C H E
G E R I C H T E

Aubergine gefüllt mit Zwiebeln, Petersilie,
Karotten, Paprika, Sultanien und Sellerie in
Tomatensoße mit Mozzarella überbacken, dazu
Reis und  Knoblauchjoghurt 

3 0  -  I M A M  B A Y I L D I 1 8 , 9 0
8 , A 1 , A 2 , E , G , I

Zucchini gefüllt mit sautiertem Spinat und
Gemüse in Tomatensoße, überbacken mit
Hirtenkäse, dazu Reis und Knoblauchjoghurt 

3 1  -  I S P A N A K L I  K A B A K  1 8 , 9 0
8 , A 1 , A 2 , E , G , I

A U F  W U N S C H  S I N D  A U C H  V E G A N E
V A R I A N T E N  E R H Ä L T L I C H

Gebratene Aubergine-, Zucchini-,
Paprikawürfel in Tomatensoße überbacken
mit Knoblauchjoghurt, dazu Reis 

3 3  -  A N A T O L I A  G Ü V E C  1 8 , 9 0
8 , A 1 , A 2 , E , G , I

S A L A T

Gemischter Salatteller mit gegrilltem
Ziegenkäse 

3 5  -  C A M L I K  S A L A T  1 7 , 9 0
C , G , K

Gemischter Salatteller mit gegrilltem
Lammfleischspieß, Sigara Börek &
Muska Börek

4 6  -  C H E F S  S A L A T  2 1 , 9 0
C , G , K

Gemischter Salatteller mit gegrilltem
Kalbsspieß und paniertem Hirtenkäse  

5 1  -  I S T A N B U L  S A L A T  1 8 , 8 0
C , G , K

Gemischter Salatteller mit gegrillten
Hähnchenbruststreifen und Ziegenkäse 

5 5  -  K Ö Y L Ü  S A L A T  1 8 , 8 0
C , G , K

Tomate, Gurke, Paprika, Zwiebel,
Petersilie und Hirtenkäse 

C O B A N  S A L A T  1 0 , 9 0
C , G , K

Kleiner Gemischter Salatteller 

K Ü C Ü K  S A L A T  4 , 5 0
C , G , K

Großer Gemischter Salatteller 

B Ü Y Ü K  S A L A T  7 , 5 0C , G , K

P I D E

6 8  -  K N O B L A U C H B R O T  3 , 5 0
A 1

6 9  -  O R E G A N O B R O T  3 , 5 0
A 1

B E I L A G E N  

6 3  -  G E M I S C H T E S  G E M Ü S E  5 , 8 0
C , G , K

6 4  -  R O S M A R I N K A R T O F F E L  6 , 9 0
I

6 5  -  P O M M E S  F R I T T E S  4 , 9 0
C , G , K

7 0  -  K N O B L A U C H  J O G H U R T  
G

3 , 3 0

6 7  -  R E I S         3 , 3 0
7 1  -  L A V A S     

A 1

2 , 0 0



A P E R I T I F 0 , 2 L

A P E R O L  S P R I T Z 7 , 5 0
Aperol, Prosecco, Soda,Orangenscheibe

R A M A Z Z O T T I  S P R I T Z 7 , 5 0

Ramazotti Rosato, Prosecco, Soda

C A M P A R I  S P R I T Z 7 , 5 0
Campari, Prosecco, Orangenscheibe

L I L L E T  W I L D B E R R Y 7 , 5 0

Lillet , Wildberry, Orangenscheibe

L I L L E T  T O N I C 7 , 5 0

Lillet , Tonic Water, Orangenscheibe

H U G O  7 , 5 0
Holunderblütensirup,  Prosecco, Soda,
Minze, Limette

P R O S E C C O  
 F L .  0 , 7 5 L          2 8 , 9 0

0 , 1  L                 4 , 9 0

0 , 3 3 LA L K O H O L F R E I

F R U C H T S A F T  G E T R Ä N K 3 , 7 0

A p f e l ,  A n a n a s ,  M a n g o ,
M a r a c u j a ,  O r a n g e ,
J o h a n n e s b e e r e ,  

0 , 2 L

F R U C H T S C H O R L E 4 , 8 0

A p f e l ,  A n a n a s ,  M a n g o ,
M a r a c u j a ,  O r a n g e ,
J o h a n n e s b e e r e ,  

0 , 4 L

0 , 2 L 3 , 7 0

A Q U A  M O R E L L I
S P R U D E L  /  S T I L L

A Q U A  M O R E L L I
S P R U D E L  /  S T I L L

7 , 5 0

4 , 1 0

0 , 7 5 L

0 , 2 5 L

2,11

4,5

C O C A  -  C O L A 4 , 3 0

F A N T A  4 , 3 0
M E Z Z O  -  M I X 4 , 3 0

S P R I T E 4 , 3 0

F U Z E T E A  P F I R S I C H 4 , 3 0

F U Z E T E A  Z I T R O N E 4 , 3 0

C O C A  -  C O L A  Z E R O 4 , 3 0

3, 4, 5, 8

2,11

2,11

4, 5 

B I E R 0 , 5 L

E F E S  P I L S  4 , 3 0

H E L L E S 4 , 5 0

W E I S S B I E R 4 , 9 0

W E I S S B I E R  D U N K E L  4 , 9 0

D U N K L E S 4 , 9 0

R A D L E R 4 , 5 0

H E L L E S  A L K O H O L F R E I 4 , 5 0

W E I S S B I E R  A L K O H O L F R E I 4 , 8 0

0 , 0  %  A L K O H O L F R E I
P I L S  H E I N E K E N

4 , 8 0

0 , 3 3 L

0 , 3 3 L

a2

a2

a2,a1

a2,a1

a2,a1

a2,a1

a2,a1

a2,a1

a2,a1
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H U G O  A L K O H O L F R E I 4 , 9 0

S A N B I T T E R  O R A N G E 5 , 9 0

G R E N A D I N E  S O D A  4 , 8 0

Soda, Holunderblüte, Limette, Minze

Orangensaft,Soda

R A K I

WEITERE RAKI SORTEN AN DER BAR ERHÄLTLICH 

Y E N I  R A K I 6 , 1 04 C L

B E Y L E R B E Y I  G Ö B E K 7 , 9 04 C L

B E Y L E R B E Y I  G Ö B E K
F L . 0 , 2 0  L  2 9 , 9 0F L . 0 , 7 0  L  9 0 , 5 0

Y E N I  R A K I
F L . 0 , 3 5  L  3 8F L . 0 , 7 0  L  7 6

T E K I R D A G  G O L D  R A K I
F L . 0 , 3 5  L  4 2F L . 0 , 7 0  L  8 4

A Y R A N  -  H A U S G E M A C H T 0 , 3  L  4 , 1 0

S A L G A M  S U Y U
S T E C K R Ü B E N S A F T

0 , 5  L  5 , 9 0



W E I N K A R T E  M E
N Ü

R O T W E I N W E I S S W E I N

Y A K U T  

4 , 9 0T r o c k e n 0 , 1 L
S a u e r k i r s c h e ,
S c h w a r z e  P f l a u m e

O s t a n a t o l i e n
C u v e e  a u s
Ö k ü z g ö z ü  &
B o g a z k e r e  

0 , 2 L

F L .

7 , 9 0

2 8 , 9 0

V I L L A  D O L U C A
L E G E N D  

4 , 9 0T r o c k e n 0 , 1 L
R o t e  F r ü c h t e  &
G e w ü r z e  

Ö k ü z g ö z ü  T r a u b e n
a u s  O s t a n a t o l i e n  

0 , 2 L

F L .

7 , 9 0

2 8 , 9 0

D O L U C A  A N T I K

5 , 1 0T r o c k e n 0 , 1 L
R e i f e  K i r s c h e ,
K o r n e l k i r s c h e  &
V a n i l l e

D e n i z l i  /  Ä g ä i s

0 , 2 L

F L .

8 , 9 0

3 1 , 5 0

C A N K A Y A  

4 , 9 0T r o c k e n 0 , 1 L
F e i n e  w e i ß e  F r u c h t ,
Z i t r u s -  &
O r a n g e n b l ü t e n n o t e n

K a v a k l i d e r e
Z e n t r a l a n a t o l i e n
C u v e e

0 , 2 L

F L .

7 , 9 0

2 8 , 9 0

V I L L A  D O L U C A
L E G E N D

4 , 9 0T r o c k e n 0 , 1 L
A n a n a s ,  G r a p e f r u i t ,
G r ü n e r  A p f e l ,
Z i t r o n e
S u l t a n i y e  N a r i n c e
C u v e e

0 , 2 L

F L .

7 , 9 0

2 8 , 9 0

D O L U C A  A N T I K

5 , 1 0T r o c k e n 0 , 1 L
A r o m e n  v o n  g e l b e n
F r ü c h t e n  

N a r i n c e  &  E m i r  

0 , 2 L

F L .

8 , 9 0

3 1 , 5 0

W E I N S C H O R L E  5 , 9 00 , 2 L

M Y R I N A  

4 , 9 0T r o c k e n 0 , 1 L
H i m b e e r e ,  K i r s c h e  

K a l e c i k  K a r e s i  
Ä g ä i s ,  D e n i z l i

0 , 2 L

F L .

7 , 9 0

2 8 , 9 0

R O S E W E I N

S C H A U M W E I N  
A L T I N  K Ö P Ü K
w e i ß e n  B l u m e n  u n d
S t e i n o b s t a r o m e n

K a p p a d o k i e n ,
N e v ş e h i r  /
Z e n t r a l a n a t o l i e n

F L . 2 8 , 9 0

V A L D O B B I A D E N E  F L . 2 8 , 9 0
P R O S E C C O

P R O S E C C O 0 , 1  L 4 , 9 0

K A V A K L I D E R E
S E L E C T I O N

3 9 , 9 0T r o c k e n F L .
R e i c h  a n  A r o m e n  v o n
W e i ß -  u n d
Z i t r u s f r ü c h t e n .

N a r i n c e  &  E m i r  

Entdecken Sie weitere erlesene Weinsorten
an unserer Bar – auf Anfrage erhältlich. Alle
unsere Weine stammen aus der sonnigen
Türkei und versprechen ein einzigartiges
Geschmackserlebnis.



0 , 3 LC O C K T A I L S 8 , 7 0

C A I P I N H A
Cachaca, Limette, Braune Zucker, Soda

S E X  O N  T H E  B E A C H

Vodka, Pfirsichlikör, Cranberry,
Orangensaft

Rum Braun, Rum Gold,  Limettensaft ,
Orangensaft ,  Mandelsirup

M A I  T A I                          

Rum Weiß,  Minze,  Limettensaft ,
Zuckersirup,  Soda Water

M O J I T O       

Rum 73%, Rum Braun & Weiß,  Grenadine,
Zitronensaft ,  Orangensaft ,  Ananassaft

Z O M B I E                                 

Gin,  Zitronensaft ,  Zuckersirup,  Soda
Water

G I N  F I Z Z

Whiskey,   Zitronensaft ,   Zuckersirup
W H I S K E Y  S O U R  

Weiße Rum, Braune Rum, Cocos Sirup,
Ananassaft  und Sahne

P I N A  C O L A D A

Raki ,  Sprite,  Zitrone,  Minze und
Grenadine 

A K  H A R A M I

0 , 1 5  L

H E I S S E  G E T R Ä N K E

T A S S E  T E E
Verschiedene Teesorten an der
Bar Erhältlich

1,9

A P F E L T E E  M I T  Z I M T 1,9

C A Y -  T Ü R K I S C H E
S C H W A R Z T E E

1,9,g

1,9
D O P P E L T E R  E S P R E S S O

E S P R E S S O 1,9,g

E S P R E S S O  M A C C H I A T O
1,9,g

C A F F E  C R E M A 1,9,g

C A P P U C C I N O 1,9,g

L A T T E  M A C C H I A T O 1,9,g

C A F F E  L A T T E 1,9,g

H E I S S E  S C H O K O L A D E

M I L C H  K A F F E 1,9,g

1,9,gM O C C A -  T Ü R K I S C H E R
K A F F E

3 , 5 0

3 , 5 0

2 , 1 0

2 , 4 0

3 , 8 0

3 , 2 0

3 , 2 0

3 , 4 0

3 , 6 0

3 , 8 0

3 , 7 0

3 , 7 0

3 , 7 0

Ananassaft ,  Maracujasaft ,  Zitronensaft ,
Grenadine

B O R A  B O R A

Ananassaft ,  Orangensaft ,  Cocos Sirup,
Sahne

C O C O N U T  K I S S

Minze,  Limette,  Rohrzucker,  Soda Water 
V I R J I N  M O J I T O

Maracujasaft ,  L imettensaft ,  Ginger Ale,
Rohrzucker,  Minze

I P A N E M A

A
L

K
O

H
O

L
F

R
E

I

H
A P P Y  H O

U
R

 

0 , 3 LC O C K T A I L S 6 , 9 0

JEDEN TAG AB 21:00 UHR 

JEDEN DIENSTAG AB 15:00



R U M
H A V A N A  C L U B  3  Y E A R S  4 C L  6 , 5 0  

H A V A N A  C L U B  7  Y E A R S  4 C L  7 , 5 0

R O N  Z A C A P A  4 C L
C E N T E N A R I O  2 3  
S O L E R A  G R A N  R E S E R V A  

O L D  M O N K  R U M  4 C L  7 , 9 0

9 , 5 0

WEITERE SORTEN AN DER BAR ERHÄLTLICH 

M E
N Ü

M E Z Z E

F I S C H

S A L G A M
S U Y U

R A K I

A B S O L U T  V O D K A  4 C L  6 , 5 0

G R A S O V K A  V O D K A  4 C L  6 , 5 0

9  M I L E  V O D K A  4 C L  6 , 5 0

S P I R I T U O S E N

T E Q U I L A  S I E R R A  S I L V E R  4 C L  4 , 5 0

T E Q U I L A  S I E R R A  G O L D  4 C L  4 , 5 0

G R A P P A  4 C L  4 , 5 0

S A M B U C A  4 C L  4 , 5 0

1,9

O B S T L E R  4 C L  4 , 5 0

R A M A Z O T T I  4 C L  5 , 1 0

H E N N E S S Y  F I N E  D E  C O G N A C  4 C L  7 , 9 0

B O M B A Y  S A P P H I R E  D R Y  4 C L  6 , 5 0

B I T T E R S

C O G N A C

G I N

T A N G U E R A Y  D R Y  G I N  4 C L  6 , 9 0

B O M B A Y  S A P P H I R E  E A S T  4 C L  7 , 9 0

R O K U  G I N  4 C L  7 , 9 0

W H I S K Y

J A C K  D A N I E L S  4 C L  6 , 5 0

C H I V A S  R E G A L  1 2  Y E A R S   4 C L  7 , 5 0

J I M  B E A M  B O U R B O N   4 C L  7 , 5 0

B A L L A N T I N E S   4 C L  7 , 5 0

J O H N N I E  W A L K E R  R E D  L A B E L  4 C L  7 , 5 0

J A M E S O N  4 C L  7 , 5 0

V O D K A

R A K I

WEITERE RAKI SORTEN AN DER BAR ERHÄLTLICH 

Y E N I  R A K I 6 , 1 04 C L

B E Y L E R B E Y I  G Ö B E K 7 , 9 04 C L

B E Y L E R B E Y I  G Ö B E K
F L . 0 , 2 0  L  2 9 , 9 0F L . 0 , 7 0  L  9 0 , 5 0

Y E N I  R A K I
F L . 0 , 3 5  L  3 8F L . 0 , 7 0  L  7 6

T E K I R D A G  G O L D  R A K I
F L . 0 , 3 5  L  4 2F L . 0 , 7 0  L  8 4



Z U S A T Z S T O F F E

1 = mit  Farbstoffen
2 = mit  Konservierungsstoffen 
3 = mit  Antioxidationsmittel  
4 = mit  Geschmacksverstärkern 
5 = geschwefelt  
6 = geschwärzt 
7 = mit  Phosphat 
8 = mit  Milcheiweiß 
9 = Koffeinhalt ig 
10 = chininhalt ig 
11 = mit  Süßungsmitteln 
12 = enthält  eine Phenylalaninquel le 
13 = gewachst 
14 = mit  Nitr itpökesalz
15 = Tartrazin (kann die Aktivität  und Aufmerksamkeit  von
Kindern beeinflussen)
a1 = Weizen 
a2 = Gerste 

A L L E R G E N E
a = glutenhalt iges Getreide (namentl ich Weizen,
Roggen, Gerste,  Hafer,  Dinkel ,  Kamut oder
Hybridstämme davon sowie Erzeugnisse daraus
nennen)
b = Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
c = Eier und Eierzeugnisse 
d = Fisch und Fischerzeugnisse 
e = Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse
f = Sojabohnen und Sojabohnenerzeugnisse 
g = Milch und Milcherzeugnisse 
h = Schalenfrüchte und Schalenfruchterzeugnisse
(namentl ich Mandeln,  Haselnüsse,  Wallnüsse,
Kaschunüsse,  Pecannüsse,  Paranüsse,  Pistazien,
Macadamia- oder Queenslandnüsse sowie daraus
hergestel lte Erzeugnisse nennen) 
i  = Sel lerie und Sel lerieerzeugnisse 
k = Senf und Senferzeugnisse
l  = Sesamsamen und Sesamerzeugnisse
m = Schwefeldioxid und Sulphite 
n = Lupinen und Lupinenerzeugnisse 
o = Weichtiere und Weichtiererzeugnisse 

Hat es Ihnen bei uns gefallen?
Ihre Meinung zählt!

Wir freuen uns, wenn Sie sich einen Moment Zeit nehmen, um unser
Restaurant auf Google zu bewerten. Ihre Rückmeldung hilft uns, unseren

Service weiter zu verbessern und auch anderen Gästen einen Eindruck von
unserem Bolu Restaurant zu geben.

Scannen Sie einfach den QR-Code und bewerten Sie uns direkt – herzlichen
Dank für Ihre Unterstützung!

Ihr Bolu Restaurant-Team


