Antipasti

Vellutata di carote 15

-Drie texturen van wortel (room (ge, sous-vide en gedrooga? geserveerd met
creme ﬁafche, bieslook en carasau brood.

-Three textures (yp carrot (« creamy, sous-vide and de/zydmz‘ed) served with créme

ﬁafc/ze; chives and carasau bread,

Carpaccio di carne 16

-In zout en suiker gepe/ee/de mndercarpacc[o met mco/ama)/ona[se; mosterd en
pg'nboomp[h‘en.

-Salt and sugar cured beef carpacclo served with rocket Mmayonnaise, mustard
and pine nuts.

Tagliere di salumi e formaggi 32

-Een selectie van diverse Italiaanse vleeswaren en kazen (voor twee personen ).

-A selection (yp mixed Italian cured meats and cheeses &For two peop/e).

Burrata, fichi e prosciutto 16
Verse burrata met vijgen, prosciutto en een gazpac/zo van ge/e kerstomaten.

-Fresh burrata with ﬂgs, prosciutto ham and a )/e//ow c/zerzy tomato gazpac/zo.

Carpaccio di salmone 16
-Zalmcarpaccio geserveerd met beurre blanc en verse dille en carasau brood.

-Salmon carpaccio served with beurre blanc sauce and fresh dill and carasau

bread



Primi piatti

Paccheri al ragui di cinghiale 24
~Verse pasta met een traditionele Bo/ognese saus van wild zwin.

-Fresh pasta with a traditional wild boar Bo/ognese sauce.

Orecchiette con cavolo nero e ricotta 21

-Verse pasta met een creme van zwarte kool, ricotta en broodkruimels met
citrusboter.

-Fresh pasta with a black cabbage cream, ricotta cheese and bread crumble with

citrus butter.

Carbonara 21
-Verse pasta met Gi uanciale (/ k[nneba/espek), pecorino, zwarte peper en el.

-Fresh pasta with Guanciale (pork cheek), pecorino, black pepper and egg.

Gnocchi con porcini, gmgonzo/a e nocciole 24
-Gnocchi met eek/zoomy'esbrooaf romige gozgonzo/a en geroosz‘ero/e hazelnoten.
-Gnocchi with porcini mushrooms, creamy gozgonzo/a cheese and toasted

hazelnuts.

Moscardini alla Luciana 24

-Verse pasta met /angzaam geséoofa’e mini-octopus in een rj/'ke tomatensaus met
/eapper_t/es e o/g'Ven.

-Fresh pasta with slow-cooked baby octopus in a rich tomato sauce with capers

and olives.



Second piatti

Stufato di cinghiale con polenta al formaggio 32
—Langzaam gesfozy‘iz’e w[/dzwg'nmgouf geserveem’ met romige /eaaspo/en ta.

-Slow-cooked wild boar ragout served with creamy c/zeesy po/en ta.

Bistecca Ribeye 32
-G egn’/de r[be)/e met kruidenboter enseizoen groenten.
~Grilled r[be)/e steak with herb butter and seasonal Vegefab/es

Tataki di salmone al sesamo nero e finocchi 32

Zalm tataki in zwarte sesam met balsamico, spinaziecreme, gesen/eerd met een

Ven/eelcarpaca'o met citrus en roze peper

-Black sesame seared salmon tataki with balsamic, sp[nac/z cream, served with a

citrus fénne/ carpaccio and p[n/e pepper.

Pasticcio di polenta, cavolo nero e fonduta 28
-Polenta taartje met zwarte kool en een rj/'ke, romige kaasﬁndue.

-Polenta pasticcio with black cabbage and a rich, creamy cheese ﬁndue.
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