
SABBIA BIANCA RIMINI

 RISTORANTE



Cucina di pesce,
piedi nella sabbia

ad un passo dal mare

LA CUCINA VI PROPONE
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cozze alla tarantina 12€   [4,6,9,14]    

Sautè di cozze nostrane, pomodoro, 

aglio e peperoncino.        

vongole alla marinara 12€     [4,9,14]

Sautè di poveracce, aglio e prezzemolo

tartare di tonno 16€     [3,4,6,10]

Battuta di tonnetto rosso nostrano, 

mela verde e la nostra maionese

tagliolino “Biancomare” 16€     [1,2,3,4,6,9,14] 

Tagliolini di pasta fresca, misto di mare 

sgusciato, pendolini e basilico

spaghetto alle vongole 14€    [1,3,4,7,14]

Pasta fresca di semola di grano duro, 

poveracce, pendolini e prezzemolo

cappellaccio di pesce 18€     [1,2,3,4,6,7,9,14] 

Cappellaccio fatto in casa ripieno di

branzino, pescato locale e pendolini
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passatello asciutto al ragù 

di scorfano 18€    [1,3,4,6,7,8,9] 

Passatelli romagnoli al ragù bianco di

scorfani locali

frittura mista 19€    [1,2,4]

Fritto misto di gamberi, calamari, 

sardoncini e verdurine miste

la grande grigliata riminese 28€  [1,2,4,14]

Tonnetto, coda di rospo, ricciola 

e sgombro grigliati, “panati alla

riminese” e misticanza

spiedini della casa 4.50€ al pz    [1,2,4]

Spiedino di gamberi

Spiedino di calamari

Spiedino di sardoncini

patate al forno aglio e rosmarino 6€ 

patatine fritte 6€
gratinati misti della casa 6,50€     [1] 

insalatina di misticanza mista 6€   [9] 

PER I BIMBI, MA NON SOLO

spaghettone al pomdoro 10€  [1,9]

strozzapreti al ragù riminese 12€   [1,7,9]

tortellini pasticciati 13€   [1,3,7,9]

cotoletta alla milanese 

e patatine fritte 15€   [1,3,7]
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LA NOSTRA SCELTA 

DI PIADINE RIMINESI

romagna mia 8€    [1,7]

Prosciutto crudo, squacquerone e rucola

teddy 7€    [1,7]

Prosciutto cotto, mozzarella, 

pomodoro e lattuga

Ale 8€    [1,7]

Salame Milano, mozzarella, misticanza

Melissa 8€     [1,7,8]

Mortadella, burrata, granella di pistacchi

la storica 10€    [1,4,7,14]

Calamari alla piastra, patate al forno,

squacquerone e rucola

confort zone 10€    [1,4,12]

Sardoncini grigliati, cipolla rossa 

caramellata e radicchio

Tonnarola 10€    [1-3-4]

Tartare di tonnetto nostrano, lattuga,

olive, arancia a vivo, maionese

Sgombriamo 10€     [1-4-7]

Sgombro alla piastra, pendolini, porro,

yogurt
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LE NOSTRE INSALATONE

la sempliciotta 12€   [4,7]

Misticanza, carote, tonno sott’olio, 

mozzarella e olive

la valtellina 13€   [7,12]

Lattuga, rucola, bresaola, burrata, 

pomodoro e aceto balsamico

la mediterranea 14€   [2,4,7]

Misticanza, gamberi al vapore, olive,

cetrioli e yogurt

la “biancomare” 14€   [4,7,8,14]

Misticanza, calamari alla piastra,

mascarpone, pistacchi e capperi

la nizzarda 12€    [3,4]

Misticanza, acciughe, pomodoro, capperi,

olive, uovo sodo, e peperoni

La vegana 12€
Misticanza, carote, pomodoro, olive nere,

zucchine alla scapece e cetrioli

LE NOSTRE PIZZE 
CON IMPASTO ALLA ROMANA

pizza margherita 8€   [1,7,12]

pizza diavola 10€   [1,7,12]

pizza cotto e funghi 10€   [1,7,12]

pizza vegetariana 10€   [1,7,12]

pizza tonno e cipolla 10€   [1,4,7,12]

pizza bianca, burrata e crudo 12€   [1,7,12]
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Bevande
Acqua 0,75cl 3€
Bibite IN Bottiglia 3,50€

Alla spina
coca cola 4€
Bitburger piccola 3,50€
Bitburger media 5,50€
Weiss piccola 4€
Weiss media 6€

Caffè 
espresso 2€

DOLCE FINALE

dolci del giorno fatti in casa 6,5€  [1,3,7,8,7]

spicchio di torta di nostra produzione 5€ 

In base alla disponibilità   [1,3,7,8]

Coperto, pane e piada 2,50€ 
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CARTA DEI VINI 

VINI DA RIMINI

SANGIOVESE CANTINA GALLI 16 €

SASSATELLO TENUTA SANTINI IGT 16€

BIANCAME CANTINA GALLI 16€

“BRIOSO” VINO BIANCO FRIZZANTE CANTINA GALLI 20€ 

VIGNA DELLE ROSE PAGADEBIT PODERE VECCIANO 20€

REBOLA ISOTTA TENUTA SANTINI 24 €

CLEMENTE PRIMO CANTINA ENIO OTTAVIANI 24 €

RIESLING CANTINA ENIO OTTAVIANI 35 €

VINO DELLA CASA 1/2 LITRO 8€

VINO DELLA CASA 1 LITRO 15€

VINI DALL’ITALIA

PINOT GRIGIO ERSTE+NEUE 22€

“GEWURZTRAMINER” ERSTE+NEUE 26€ 
 
“KERNER” ALTO ADIGE DOC 28€

ROSATO MASSELLINA BRUT 24€

PROSECCO DOC KREVIS EXTRA DRY 18€

FRANCIACORTA BRUT “LA FIORITA” 38€

FRANCIACORTA SATÈN ”LA FIORITA” 40€

FERRARI PERLÈ MILLESIMATO BRUT 65€
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1 glutine

2 crostacei e derivati

3 uova e derivati

4 pesce e derivati

5 arachidi e derivati

6 soia e derivati

7 latte e derivati

8 frutta a guscio

9 sedano e derivati

10 senape e derivati

11 semi di sesamo e derivati 

12 anidride solforosa e solfiti 

13 lupini e derivati

14 molluschi e derivati

LISTA DEGLI ALLERGENI

Le informazioni circa la presenza di

sostanze o prodotti che provocano

allergie o intolleranze sono disponibili

rivolgendosi al personale in servizio.
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LA NOSTRA STORIA

SABBIA BIANCA RIMINI
DAL 1982 CON IL CUORE IN RIVA AL MARE

Era l’estate del 1982 
quando la famiglia Metalli – Vespignani 

decise di trasformare un sogno in realtà: 

aprire uno stabilimento balneare 

che fosse un punto di riferimento per chi

cercava mare, accoglienza e quella 
tipica atmosfera romagnola 

che fa sentire tutti a casa.

Da allora, anno dopo anno, 

Sabbia Bianca (ex Bagno Rudy) 

è cresciuto con noi. Abbiamo visto bambini

diventare adulti, clienti diventare amici, stagioni

passare ma con un unico filo conduttore: 

la passione per l’ospitalità.

La nostra è una gestione familiare da sempre.
Alcuni membri dello staff lavorano 

con noi da oltre 20 anni. 

Non sono solo colleghi: sono parte della

nostra famiglia. Ogni sorriso, ogni piatto

servito, ogni ombrellone sistemato con cura

porta con sé il valore di chi ama questo lavoro

e lo fa con il cuore.

Oggi, con una nuova energia 

e uno sguardo rivolto al futuro,

 continuiamo a innovarci: 

abbiamo creato nuovi spazi, un chiringuito
elegante, un ristoranTE vista mare e un B&B
giovane e dinamico per offrire un’esperienza

completa tra relax, gusto e tradizione.

Sabbia Bianca rimini

è più di una spiaggia. 

È la nostra casa sul mare. 
E se sei qui, 

anche la tua.
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