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Cucina di pesce,
piedi nella sabbia
ad un passo dal mare

LA CUCINA VI PROPONE
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COZZE ALLA TARANTINA 12€ [4,6,9.,14]
SAUTE DI COZZE NOSTRANE, POMODORO,
AGLIO E PEPERONCINO.

VONGOLE ALLA MARINARA 12€ [4,9,14]
SAUTE DI POVERACCE, AGLIO E PREZZEMOLO

TARTARE DI TONNO 16€ [3,4,6,10]
BATTUTA DI TONNETTO ROSSO NOSTRANO,
MELA VERDE E LA NOSTRA MAIONESE

TAGLIOLINO “BIANCOMARE” 16€ [1,2.,3,4,6,9,14]
TAGLIOLINI DI PASTA FRESCA, MISTO DI MARE
SGUSCIATO, PENDOLINI E BASILICO

SPAGHETTO ALLE VONGOLE 14€ [1,3.,4.,7,14]
PASTA FRESCA DI SEMOLA DI GRANO DURO,
POVERACCE, PENDOLINI E PREZZEMOLO

CAPPELLACCIO DI PESCE 18€ [1,2,3.,4.,6.,7,9.,14]
CAPPELLACCIO FATTO IN CASA RIPIENO DI
BRANZINO, PESCATO LOCALE E PENDOLINI
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PASSATELLO ASCIUTTO AL RAGU

DI SCORFANO 18€ [1,3,4,6,7.8,9]
PASSATELLI ROMAGNOLI AL RAGU BIANCO DI
SCORFANI LOCALI

FRITTURA MISTA19€ [1,2.4]
FRITTO MISTO DI GAMBERI, CALAMARI,
SARDONCINI E VERDURINE MISTE

LA GRANDE GRIGLIATA RIMINESE 28€ [1,2,4,14]
TONNETTO, CODA DI ROSPO, RICCIOLA

E SGOMBRO GRIGLIATI, “PANATI ALLA
RIMINESE” E MISTICANZA

SPIEDINI DELLA CASA 4.50€ AL PZ [1,2.,4]
SPIEDINO DI GAMBERI

SPIEDINO DI CALAMARI

SPIEDINO DI SARDONCINI

PATATE AL FORNO AGLIO E ROSMARINO G€
PATATINE FRITTE G€

GRATINATI MISTI DELLA CASA 6,50€ [1]
INSALATINA DI MISTICANZA MISTA 6€ [9]

PER I BIMBI, MA NON SOLO

SPAGHETTONE AL POMDORO 10€ [1,9]
STROZZAPRETI AL RAGU RIMINESE 12€ [1,7,9]
TORTELLINI PASTICCIATI13€ [1,3,7.9]
COTOLETTA ALLA MILANESE

E PATATINE FRITTE 15€ [1,3,7]
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LA NOSTRA SCELTA
DI PIADINE RIMINESI

ROMAGNA MIA 8€ [1,7]
PROSCIUTTO CRUDO, SQUACQUERONE E RUCOLA

TEDDY 7€ [1,7]
PROSCIUTTO COTTO, MOZZARELLA,
POMODORO E LATTUGA

ALE 8€ [1,7]
SALAME MILANO, MOZZARELLA, MISTICANZA

MELISSA 8€ [1,7,8]
MORTADELLA, BURRATA, GRANELLA DI PISTACCHI

LA STORICA 10€ [1,4.,7.14]
CALAMARI ALLA PIASTRA, PATATE AL FORNO,
SQUACQUERONE E RUCOLA

CONFORT ZONE 10€ [1,4.,12]
SARDONCINI GRIGLIATI, CIPOLLA ROSSA
CARAMELLATA E RADICCHIO

TONNAROLA 10€ [1-3-4]
TARTARE DI TONNETTO NOSTRANO, LATTUGA,
OLIVE, ARANCIA A VIVO, MAIONESE

SGOMBRIAMO 10€ [1-4-7]

SGOMBRO ALLA PIASTRA, PENDOLINI, PORRO,
YOGURT

SABBIA BIANCA RIMINI



LE NOSTRE INSALATONE

LA SEMPLICIOTTA 12€ [4,7]
MISTICANZA, CAROTE, TONNO SOTT'OLIO,
MOZZARELLA E OLIVE

LA VALTELLINA 13€ [7.,12]
LATTUGA, RUCOLA, BRESAOLA, BURRATA,
POMODORO E ACETO BALSAMICO

LA MEDITERRANEA 14€ [2.,4,7]
MISTICANZA, GAMBERI AL VAPORE, OLIVE,
CETRIOLI E YOGURT

LA “BIANCOMARE” 14€ [4,7.8,14]
MISTICANZA, CALAMARI ALLA PIASTRA,
MASCARPONE, PISTACCHI E CAPPERI

LA NIZZARDA 12€ [3.4]
MISTICANZA, ACCIUGHE, POMODORO, CAPPERI,
OLIVE, UOVO SODO, E PEPERONI

LA VEGANA 12€
MISTICANZA, CAROTE, POMODORO, OLIVE NERE,
ZUCCHINE ALLA SCAPECE E CETRIOLI

LE NOSTRE PIZZE

CON IMPASTO ALLA ROMANA

PIZZA MARGHERITA 8€ [1,7,12]

PIZZA DIAVOLA 10€ [1,7.,12]

PIZZA COTTO E FUNGHI 10€ [1,7,12]

PIZZA VEGETARIANA 10€ [1,7,12]

PIZZA TONNO E CIPOLLA 10€ [1,4,7,12]

PIZZA BIANCA, BURRATA E CRUDO 12€ [1,7.,12]
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DOLCE FINALE

DOLCI DEL GIORNO FATTI IN CASA 6,5€ [1,3,7.8,71]
SPICCHIO DI TORTA DI NOSTRA PRODUZIONE 5€
IN BASE ALLA DISPONIBILITA [1,3,7.8]

COPERTO, PANE E PIADA 2,50¢€

BEVANDE
ACQUA 0O,75CL 3€
BIBITE IN BOTTIGLIA 3,50€

ALLA SPINA

COCA COLA 4€

BITBURGER PICCOLA 3,50¢€
BITBURGER MEDIA 5,50€
WEISS PICCOLA 4€

WEISS MEDIA 6€

CAFFE
ESPRESSO 2€
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CARTA DEI VINI

VINI DA RIMINI

SANGIOVESE CANTINA GALLI16 €

SASSATELLO TENUTA SANTINIIGT 16€

BIANCAME CANTINA GALLI16€

“BRIOSO” VINO BIANCO FRIZZANTE CANTINA GALLI 20€
VIGNA DELLE ROSE PAGADEBIT PODERE VECCIANO 20¢€
REBOLAISOTTA TENUTA SANTINI 24 €

CLEMENTE PRIMO CANTINA ENIO OTTAVIANI 24 €
RIESLING CANTINA ENIO OTTAVIANI 35 €

VINO DELLA CASA1/2 LITRO 8¢€

VINO DELLA CASAI1LITRO15€

VINI DALLITALIA

PINOT GRIGIO ERSTEINEUE 22¢€
“GEWURZTRAMINER” ERSTEINEUE 26€
“KERNER” ALTO ADIGE DOC 28¢

ROSATO MASSELLINA BRUT 24€
PROSECCO DOC KREVIS EXTRA DRY 18€
FRANCIACORTA BRUT “LA FIORITA” 38€
FRANCIACORTA SATEN "LA FIORITA” 40€
FERRARI PERLE MILLESIMATO BRUT 65¢€
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LISTA DEGLI ALLERGENI

1GLUTINE

2 CROSTACEI E DERIVATI

3 UOVA E DERIVATI

4 PESCE E DERIVATI

5 ARACHIDI E DERIVATI

6 SOIA E DERIVATI

7 LATTE E DERIVATI

8 FRUTTA A GUSCIO

9O SEDANO E DERIVATI

10 SENAPE E DERIVATI

11 SEMI DI SESAMO E DERIVATI
12 ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI
13 LUPINI E DERIVATI

14 MOLLUSCHI E DERIVATI

LE INFORMAZIONI CIRCA LA PRESENZA DI
SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO
ALLERGIE O INTOLLERANZE SONO DISPONIBILI
RIVOLGENDOSI AL PERSONALE IN SERVIZIO.
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LA NOSTRA STORIA
SABBIA BIANCA RIMINI

DAL 1982 CON IL CUORE IN RIVA AL MARE

ERA LESTATE DEL 1982
QUANDO LA FAMIGLIA METALLI — VESPIGNANI
DECISE DI TRASFORMARE UN SOGNO IN REALTA:

APRIRE UNO STABILIMENTO BALNEARE
CHE FOSSE UN PUNTO DI RIFERIMENTO PER CHI
CERCAVA MARE, ACCOGLIENZA E QUELLA
TIPICA ATMOSFERA ROMAGNOLA
CHE FA SENTIRE TUTTI A CASA.

DA ALLORA, ANNO DOPO ANNO,
SABBIA BIANCA (EX BAGNO RUDY)

E CRESCIUTO CON NOI. ABBIAMO VISTO BAMBINI
DIVENTARE ADULTI, CLIENTI DIVENTARE AMICI, STAGIONI
PASSARE MA CON UN UNICO FILO CONDUTTORE:

LA PASSIONE PER LOSPITALITA.

LA NOSTRA E UNA GESTIONE FAMILIARE DA SEMPRE.
ALCUNI MEMBRI DELLO STAFF LAVORANO
CON NOI DA OLTRE 20 ANNI.

NON SONO SOLO COLLEGHI: SONO PARTE DELLA
NOSTRA FAMIGLIA. OGNI SORRISO, OGNI PIATTO
SERVITO, OGNI OMBRELLONE SISTEMATO CON CURA
PORTA CON SE IL VALORE DI CHI AMA QUESTO LAVORO
E LO FA CON IL CUORE.

OGGI, CON UNA NUOVA ENERGIA
E UNO SGUARDO RIVOLTO AL FUTURO,
CONTINUIAMO A INNOVARCI:

ABBIAMO CREATO NUOVI SPAZI, UN CHIRINGUITO
ELEGANTE, UN RISTORANTE VISTA MARE E UN B&B
GIOVANE E DINAMICO PER OFFRIRE UN'ESPERIENZA

COMPLETA TRA RELAX, GUSTO E TRADIZIONE.
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E PIU DI UNA SPIAGGIA.
E LA NOSTRA CASA SUL MARE.
E SE SEI QUI,
ANCHE LA TUA.
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