BOLU WOCHENKARTE
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SEIT 2019 NU

FISCH GERICHTE

KARISIK BALIK 30,90

Lachsfilet, RieBenscampi, Zanderfilet, und
Calamari vom Grill, dazu Babykartoffeln, Gemuse
und Salat

SOMON FILET 23,90
Norwegisches Lachsfilet vom Grill mit
Babykartoffeln und Gemtse, dazu Salat

CUPRA 23,90

Dorade vom Grill (ca. 400 - 600 gr.), dazu
Babykartoffeln, Gemuse und Salat

LEVREK 23,90

Wolfsbarsch vom Grill (ca. 400 - 600 gr.) mit
Babykartoffeln, dazu Salat & Gemuse

CALAMAR NATUR 23,90

Marinierte Babycalamari vom Grill mit
Babykartoffeln und Gemuse, dazu Salat

DESSERT
HAUSGEMACHT

SCHOKO SOUFFLE 9,40
Schokoktchlein mit flussigem Kern, dazu
Vanilleeis

KATMER 9,50

Goldbraun gebratener Blatterteig mit feiner
Pistazienfullung und cremigem Kaymak,
(Mascarpone) begleitet von Vanilleeis

BAKLAVA 7,90
Turkische Blatterteigpastete mit Walntssen

VANILLEEIS MIT WALNUSSEN 8,90
Drei Kugeln Vanilleeis, verfeinert mit
knackigen Walnussen, Karamellsauce

KUNEFE 8,90

Engelshaar in Sirup mit geschmolzenem
Mozzarella (Zubereitungsdauer 20 - 40 min.)

WOCHEN GERICHTE

1. DANA BUFTEK 29,90
Marinierte, rosagegrillte Rinderlende (ca.
280 - 300 gr.), dazu Babykartoffel,
karamellisierte Zwiebel und Champignons
aus der Pfanne & Cacik und Salat

2. PERLHUHN-BRUST

Mariniertes Perlhuhn-Brust (mit Haut &
Fligelknochen) vom Grill, dazu eine herzhafte
Champignon-jJager SoRRe, Reis & Gemuse

23,90

3. SEBZELI KOFTE 23,90

Kleine Hackfleischballchen mit Aubergine &
Zucchini in eigener SolRe, Uberbacken mit
Hirtenkase, Dill und Petersilie, dazu Reis

4. ALI NAZIK 27,90
Marinierte Lammfleischwuirfel auf einem Bett
aus ofengerdsteten, fein gehackten Auberginen
und Knoblauchjoghurt, serviert mit hei3er
Krauterbutter und frischem Salat

ENTDECKEN SIE PASSENDE WEINE
UND GETRANKE IN UNSERER

GETRANKEEMPFEHLUNG DER WOCHE.

APPETIZER

ENGINAR KALBI 12,90

Fein marinierte Artischockenherzen
in Zitronen-Krauterol, mit Hirtenkase
verfeinert.
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